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1. DENUMIREA RUTEI
RUTA GASTRONOMICA DESCOPERA NORD-EST

2. TEMATICA RUTEI
Turism gastronomic si viticol, gastronomie locala, cultura, istorie, traditii

3. DESCRIEREA OBIECTIVELOR TURISTICE INCLUSE iN RUTA

Ruta Gastronomica Descopera Nord-Est porneste de la londseni, judetul Botosani si se
incheie la Slanic Moldova, judetul Bacau, traversand toate cele sase judete ale Regiunii Nord-
Est. Turistii care pornesc pe aceasta ruta vor descoperi principalele restaurante cu specific
traditional si cramele din localitatile incluse. Tn acelasi timp, ruta leaga locatiile gastronomice
de obiective culturale si religioase, atractii naturale si activitati turistice disponibile Tn zona.

A. Judetul Botosani
Obiectiv 1

Mosia Cai de Vis

Sat lonaseni, Com. Varfu Campului, Jud. Botosani

Mosia Cai de Vis este accesibila pe cale rutiera, fie cu autoturismul, fie cu transportul in comun
(autobuz pe ruta Botosani — Radauti Bucovina si retur: https://www.trans-dor.ro/curse-trans-

dor.htmli.

Structura de cazare a Mosiei Cai de Vis este deschisa zilnic, oferind servicii de masa in regim
de demipensiune. Cu toate acestea, restaurantul locatiei este deschis si pentru persoanele care
nu sunt cazate n pensiune, in fiecare sdmbata si duminica.

Locatia nu percepe taxa de vizitare, vizitatorii trebuind sa achite contravaloarea cazarii aferente

idacé este cazuli sau a meselor servite.

Situata la aproximativ 37 km de centrul orasului Botosani, locatia a fost deschisa in anul 2007,
sub forma unui centru de echitatie si a unei pensiuni. Astazi, Mosia Cai de Vis s-a dezvoltat intr-
un complex agroturistic, cu ferma proprie, herghelie, spatiu de evenimente si restaurant.

Restaurantul este deschis atat vizitatorilor cazati in conacul mosiei, cét si publicului larg, in zilele
de weekend, servind preparate traditionale pregatite din ingrediente naturale, provenite din ferma
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proprie. Printre bucatele traditionale specifice pe care turistii le pot degusta in aceasta locatie se
numara produse din carne afumata (precum carnati sau muschi de porc afumat), dar si cozonaci,
placinte poale-n brau si gogosi. Branzeturile si lactatele provenite de la animalele crescute in
ferma proprie reprezinta o alta specialitate a locatiei.

Din punct de vedere al facilitatilor puse la dispozitie, Mosia Cai de Vis dispune de un conac cu o
capacitate maxima de 15 persoane, care are 5 camere, 3 bai, living, bucatarie si spatii comune,
dar si de o structura de cazare separata, cu doua camere si baie proprie. Trebuie mentionat faptul
ca locatia poate fi inchiriatad doar integral, functionand in regim de demipensiune.

Cu toate acestea, elementul central al mosiei si, de altfel, cel care 7i da unicitate, este reprezentat
de herghelia proprie, ce detine 16 cai din rase diverse (lipitani, cal de sport german/ belgian/
romanesc, cal arab, KWPN). Mosia Cai de Vis ofera cursuri de echitatie pentru incepatori si
avansati, plimbari calare, dar si cu sania sau trasura trasa de cai.

Telefon: 0741.414.414
Pagina web: https://caidevis.ro/

(Sursa: https://www.facebook.com/caidevis?locale=ro_RO)

Obiectiv 2

Popas Cucorani

Soseaua Botosani — Dorohoi, DN29B, Cucorani, jud. Botosani

Restaurantul Popas Cucorani este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului sau cu
mijloacele de transport in comun (https://www.trans-dor.ro/curse-judetene-interjudetene-trans-
dor.html).
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Restaurantul Popas Cucorani este deschis de luni pana duminica, in intervalul orar 10:00 —
23:00 si nu percepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Popas Cucorani, deschis in anul 2022 de catre operatorul economic SC G&G Agro SRL, cuprinde
o structura de cazare cu 16 camere si 2 apartamente, un salon de evenimente cu o capacitate
de 600 de persoane, o terasa amenajata in stil rustic — cu o capacitate de 250 de persoane, 0
sala de conferinte si un restaurant cu specific traditional.

Restaurantul pune la dispozitia celor care ii calca pragul bucate traditionale gatite din ingrediente
provenite din ferma proprie, oferind un meniu divers, ce reinterpreteaza intr-o nota moderna, pe
alocuri, retete consacrate. Specialitatile principale ale restaurantului sunt ciorba radauteanda si
puiul la rotisor cu mamaliguta si mujdei, iar toate felurile traditionale de méncare sunt insotite de
paine de casa.

Pe langa cele doud specialitati amintite anterior, oaspetii pot degusta multe alte preparate
traditionale, precum:

. ciorbe si supe: ciorba de burta, ciorba de fasole, ciorba de fasole cu afumatura, ciorba de
perisoare, ciorba de legume, ciorba taraneasca de vacuta, bors taranesc cu carne de gaina, supa
de gaing;

. preparate din peste: crap/ pastrav la gratar cu saramura, rasol de crap, crap prajit cu
saramura;

. preparate din carne de pui: pui bio fript pe jar, pui cu smanténa si ciuperci, cocosei pitici
cu cartofi la cuptor, ostropel de pui, saramura de pui, tochitura de pui;

. preparate din carne de porc: friptura de muschi tiganesc, carnati proaspeti la tigaie,
tochiturd moldoveneasca, parjolute moldovenesti, ciolan de porc afumat cu fasole, pomana
porcului, sarmalute moldovenesti la ceaun;

. preparate din carne de oaie: batal la protap; friptura de batal, carnaciori de oaie, pastrama
de oaie, tocanita de miel, cotlete de berbecut, muschiulet de berbecut pe piatra incinsa;

. preparate din carne de vanat: medalion de caprioara, mistret la ceaun;

. garnituri: cartofi taranesti, cartofi copti intregi, pilaf de orez cu/ fara ciuperci;

. salate si muraturi: salata de opintici cu gogosari, salata de gogonele, salata de gogosari
in otet, salata de castraveti murati, muraturi asortate, salata de sfecla rosie cu hrean;

deserturi: mere la cuptor, clatite cu mere si nuca, clatite cu branza de vaci, papanasi, tort

de mere, ilécinté cu mere, Elécinté cu branza de vaci.

Telefon: 0725.921.991

Paﬁina web: httﬁszllwww.ﬁoEascucorani.ro/
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(Sursa: https://www.popascucorani.ro/restaurant/)

Obiectiv 3

Restaurantul Curtea Veche este accesibil prin mijloace de transport diverse, in functie de
necesitatile vizitatorilor. Turistii care vin din afara orasului sau a judetului pot opta pentru

autoturism/ autocar, autobuze (https://www.autogari.rof) sau tren
(https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries). In interiorul orasului, se poate utiliza reteaua
de transport public a Municipiului Botosani

ihttﬁs://Erimariabt.ro/storaﬁe/2020/07/microbusautobus.Edfi.

Restaurantul Curtea Veche este deschis zilnic, de luni pana duminica, in intervalul orar 09:00 —

24:00 si nu ierceie taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Curtea Veche, restaurant situat in centrul Botosaniului, aproape de cuptoarele medievale, ofera
o selectie generoasa de mancaruri traditionale, dar si preparate din bucataria internationala. Aflat
la o distanta de 5 minute de Biblioteca Judeteana ,Mihai Eminescu” Botosani si la 10 minute de
Teatrul ,Mihai Eminescu” Botosani, restaurantul Curtea Veche include in meniu:

. ciorbe si borsuri: bors domnesc de curcan dres cu sméantana, bors de vacuta, ciorba
radauteana, bors moldovenesc de legume;

. aperitive si preparate din legume: ciuperci cu smantana si mamaliguta; cartofi zdrobiti,
fasole la ceaun;

. preparate din carne de pasare: copan de curcan gatit in ceaun incins, bucatele de pui
fripte cu sos din ciuperci, ghiveci de pui cu legume sub capac de paine, ficatei de pui in dulceata
de ceap3;

. preparate din carne de porc: ciolan de porc copt in vas roman, coaste de porc afumate

cu sos dulce, costite de porc fragezite si lipicioase;
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. salate si muraturi: salata de ardei copti cu usturoi, salata de sfecla rosie cu hrean, salata
de muraturi, salata de varza;
. deserturi: tort Alba ca Zapada, placinta cu branza de vaci si stafide.

Telefon:; 0748.841.111
Pagina web: https://www.facebook.com/CurteaVecheBotosani?locale=ro RO

(Sursa: https://www.facebook.com/CurteaVecheBotosani?locale=ro_RO)

Obiectiv 4

Crama Jitar

Sat Storesti, str. Bisericii nr. 27, com. Frumusica, jud. Botosani

Crama Jitar este accesibila prin intermediul autoturismului/ autocarului sau cu autobuzul, via

Botosani ihttﬁs://www.autoiari.ro/TransEort/Botosani-FrumusicaBTi.

Crama Jitar este deschisa de luni pana vineri, in intervalul orar 09:00-16:00 si nu percepe taxa

de vizitare, vizitatorii trebuind sa achite contravaloarea iroduselor achizitionate.

Crama Jitar este o crama de familie, singura de acest tip din judetul Botosani, ce a fost fondata
in anul 2018, de catre familia Jitariu, dupa 7 ani de experienta in domeniul vitivinicol in sudul
regiunii Tirol.

Crama produce vinuri artizanale in agriculturd ecologica, imbuteliate manual in editie limitata. Tn
via proprie, se cultiva soiuri din care se obtine Feteasca Neagra, Feteasca Alba, Pinot Gris si
Sauvignon Blanc.
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Crama Jitar dispune si de un magazin online, din care persoanele interesate pot achizitiona
vinurile disponibile.

in acelasi timp, Crama Jitar organizeaza degustari de vinuri, dar este si prezentd cu produsele

iroirii la diverse evenimente de irofil locale si nationale.

Telefon: 0743.898.132
Pagina web: https://cramajitar.ro/

(Sursa: https://www.facebook.com/cramaijitar/photos)

Obiectiv 5

Pastravaria La Mariuca

DJ208C, Oraseni Deal, Curtesti, jud. Botosani

Pastravaria La Mariuca este accesibila prin intermediul autoturismului/ autocarului sau cu

autobuzul, via Botosani ihttEs://WWW.autoaari.ro/TransEort/OraseniDeal-Botosanii.

Programul de functionare este atipic, pastravaria fiind deschisa doar in weekend (sdmbata si
duminica), n intervalul orar 12:00-21:00 si nu percepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea
contravalorii meselor servite.

Pastravaria La Mariuca, amplasatd pe drumul judetean 208C, este un loc pitoresc dedicat
cresterii pastravilor si ofera vizitatorilor o experienta autentica in natura. Aici se poate savura
pastrav proaspat, preparat dupa retete traditionale. Inconjurata de peisaje naturale frumoase si
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linistite, pastravaria este ideald pentru iubitorii de natura si de gastronomie locala. Pe langa
activitatile de pescuit, vizitatorii pot explora imprejurimile sau se pot relaxa in aer liber.

Fiind vorba de o locatie bazata exclusiv pe produse din peste, trebuie mentionat faptul ca meniul
Pastravariei La Mariuca nu este unul foarte complex. Pastravul afumat si pastravul prajit sau la
gratar cu mamaliguta si usturoi se numara printre preparatele principale servite, alaturi de ciorba
de peste.

Pastravaria din Oraseni Deal se bucura de recunoastere la nivel national, fiind laureatd a
premiului Soimii Gastronomiei, incepand cu anul 2020, cand locatia a obtinut medalia de argint.
In 2022, 2023 si 2023, pastravaria s-a mentinut pe podium, obtinand medalia de bronz.

Telefon: 0743.920.457

Pagina web: https://www.facebook.com/profile.php?id=100092839789113

<

(Sursa: https://www.facebod.c

Obiectiv 6

Punctul gastronomic local La Nea Titi Brehuiesti este accesibil prin intermediul autoturismului
sau cu autobuzul, via Botosani (https://www.autogari.ro/Transport/Brehuiesti-Botosani).

Locatia functioneaza pe baza de rezervare prealabila si nu percepe taxa de vizitare, fiind
necesara achitarea contravalorii meselor servite.
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La Nea Titi Brehuiesti este un Punct Gastronomic Local, inregistrat in 2020, de catre operatorul
economic l.I. Simion C. loan. Aceasta mica afacere de familie promoveaza gastronomia
traditionala moldoveneasca, alaturi de obiceiurile si traditiile locale. Atmosfera este una rustica si
primitoare, oferind oaspetilor o experienta culinara autentica, specifica Moldovei rurale.

Fiind vorba despre un punct gastronomic local, La Nea Titi Brehuiesti nu ofera meniul prestabilit
si diversificat specific restaurantelor clasice. Preparatele sunt gatite Tn cantitati mici, astfel incat
sa fie mereu proaspete si sa se reduca risipa alimentara, iar meniul zilnic se stabileste in functie
de sezon si de ingredientele avute la dispozitie.

La Nea Titi ofera preparate autentice, realizate din ingrediente locale, dupa retete transmise din
generatie in generatie. Printre cele mai apreciate preparate se numara ciorbele, sarmalele si
diversele feluri din carne de porc sau pasare — precum porcul la protap, toate gatite cu pasiune
si simplitate. De pe mese nu lipsesc nici produsele traditionale de panificatie si patiserie:
cozonacul moldovenesc, placinta cu branza si painea de casa sunt doar cateva dintre bunatatile
pregatite La Nea Titi.

Locatia permite, de asemenea, organizarea de evenimente private. in acelasi timp, punctul
gastronomic local La Nea Titi Brehuiesti se bucurd de recunoastere la nivel national, obtinand
aurul in 2019 si 2021 in clasamentul ,Soimii Gastronomiei”.

Telefon:; 0747.552.588
Pagina web: https://www.facebook.com/profile.

php?id=100063608588171&locale=ro_ RO

(Sursa:
https://www.facebook.com/profile.php?id=100063608588171&sk=photos by&locale=ro RO)
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B. Judetul Suceava
Obiectiv 7

Casa Bucovineana

Str. Petru Rares nr. 57, Suceava, jud. Suceava

Pensiunea-restaurant Casa Bucovineana din Suceava este accesibila cu autoturismul/ autocarul
(dispunand de locuri de parcare, inclusiv pentru autocare), cu autobuzul, in functie de localitatea
de plecare (https://www.autogari.ro/) sau cu trenul (https:/mersultrenurilor.infofer.ro/ro-

RO/ltineraries). Pentru persoanele din municipiul Suceava, locatia este accesibila prin

intermediul retelei de transport public local (https://www.tpl-sv.ro/).

Restaurantul Casa Bucovineana din Suceava este deschis de luni pana sdmbata, in intervalul
orar 07:00-22:00 si duminica, in intervalul orar 08:00-22:00 si nu percepe taxa de vizitare,
vizitatorii trebuind sa achite contravaloarea meselor servite.

| Descrierea obiectivaii ]
Situata la 5 minute de centrul orasului Suceava, Casa Bucovineana ofera servicii de pensiune si
restaurant. Pensiunea pune la dispozitie 8 camere duble/ twin si doua apartamente in regim
hotelier, demipensiune sau pensiune completd, fiind cotatd la 3 margarete. Restaurantul cu
specific traditional dispune de un salon traditional de 60 de locuri, un salon clasic cu 30 de locuri
si o terasa/ gradina de vara cu 30 de locuri.

Salonul traditional este amenajat sub forma unei curti de gospodarie traditionale din zona
Bucovinei, incorporéand o fatada de casa specifica zonei, o fantana din zona Moldovita si o poarta
bucovineana, toate in marime aproape naturala. Salonul clasic include trei incaperi ale unei case
din 1933, amenajate in stilul specific, in care usile de interior originale au fost restaurate si
pastrate.

Meniul restaurantului inglobeazd o serie de preparate traditionale, unele pastrand retetele
originale, iar altele fiind reinterpretate intr-o notd moderna. Printre bucatele aflate la loc de cinste
se numara:

. ciorbe, supe si borsuri: bors de afumatura cu smantana si ardei, bors de hribi cu sméanténa
si ardei, ciorba de burtd cu smantana si ardei, ciorba de legume, ciorba de perisoare, ciorba de
vacuta, ciorba radauteana, ciorba taraneasca de pui, ciorba/ bors de sfecla, supa de pui cu taitei
de casa;

. preparate traditionale: batal la ceaun cu legume, mamaliga si muraturi; branza cu
smantana si mamaligutd; bulz ciobanesc; ciolan de porc cu fasole; ciolan de porc la cuptor cu
cartof copt cu brénza; ciulama de pui cu hribi/ ciuperci si mamaliguta; cocosel pitic la ceaun; hribi
cu smantana si mamaliguta; obrajor de vitel cu sos de hribi, para fiartd in vin si cartofi gratinati;
scofala boierului; tochitura bucovineana cu branza, ou si mamaliguts;

. platouri traditionale cu produse din carne, brénzeturi si legume;

. preparate din peste: marinata de peste, pastrav cu sméantana la cuptor, saramura de crap/
salau cu legume si mamaliguta, saramura de peste nobil cu legume si mamaliguta, ciorba de
peste cu sméantana si ardei;
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. deserturi: clatite cu branza, clatite cu branza si smantana la cuptor, clatite cu dulceata,
clatite cu miere si nuca, coltunasi cu branza si smantana/ miere si nuca, papanasi cu smantana,
tocinei cu smantana;

. salate si conserve: tocana cu legume, zacusca cu ciuperci, salata de ardei copti, salata
de muraturi asortate, salata de rosii cu telemea, salata de sfecla/hrean.

Telefon: 0744.211.833
Pagina web: https://casabucovineana.ro/

(Sursa: https://www.facebook.com/restaurantcasabucovineana/photos by?locale=ro_RO)

Obiectiv 8

Casa Humor

Aleea Stefan cel Mare nr. 5B, Gura Humorului, jud. Suceava

Pensiunea-restaurant Casa Humor este accesibila cu autoturismul/ autocarul (dispunand de
locuri de parcare), cu autobuzul, in functie de localitatea de plecare (https://www.autogari.ro) sau
cu trenul (https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries). Pentru persoanele din Gura
Humorului, locatia este accesibila prin intermediul retelei de transport public local
https://primariagurahumorului.ro/transport-public-local-trasee-actualizate/).

Pentru turistii cazati in cadrul pensiunii, Casa Humor ofera si optiunea de mic-dejun inclus,
acesta fiind servit in intervalul 08:00-10:00. Pentru persoanele care doresc sa acceseze doar
serviciile de restaurant, acesta este deschis de luni pana duminica, in intervalul orar 10:00-
22:00. Locatia nu percepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea serviciilor de cazare si/ sau
mese servite.
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Situatd la mai putin de 1,5 km de centrul orasului, Casa Humor ofera servicii de cazare si
restaurant, o zona de spa, locuri de joaca si terase exterioare, fiind cotata la 4 margarete. Cele
20 de camere (duble matrimoniale/ twin) si cele 3 suite decomandate/ semidecomandate sunt
dispuse Tn doua corpuri. La nivel de facilitati, Casa Humor dispune de un centru spa, cu sauna,
piscina si masaj, o sala de agrement, un loc de joaca interior pentru copii si 0 sala de conferinte,
cu o capacitate maxima de 50 de locuri.

Restaurantul, care are o capacitate de 80 ge locuri, serveste bucate traditionale, pregatite in
bucataria proprie, din ingrediente naturale. In acelasi timp, oaspetii se pot bucura de dulceturi,
gemuri, siropuri, muraturi si zacusca, preparate in locatie.

Printre mancarurile traditionale servite la Casa Humor se numara:

e ciorbe siborsuri: ciorba radauteana, ciorba de burta, ciorba de fasole cu afumatura, ciorba
taraneasca de vacuta, ciorba bucovineana de sfecla rosie, ciorba de perisoare, ciorba de
legume;

e preparate din peste: pastrav la gratar cu mamaliguta si usturoi, pastrav prajit in tigaie cu
mamaliguta si usturoi, file de pastrav cu sos de hribi;

e preparate din carne de porc/ amestec: mancarica de fasole cu rasol afumat, carnati
afumati la tigaie cu cartofi piure, ceafd de porc la gratar; platou taranesc bucovinean;
parjoale moldovenesti servite cu piure, chiftele cu carne si ghebe servite cu cartofi
bucovineni;

e preparate ovo-lacto-vegetariene si vegane: branza de vaci, smantana si mamaliguta, hribi
la tigaie cu usturoi si mamaliguta, hribi cu smantana si mamaliguts;

e salate si conserve: zacusca de casa, salatd de vinete, fasole batuta, salata de varza
murata, salatd de ardei copti, salatd de muraturi asortate, salatd de pipinci; salata de
gogosari in otet/ sos;

e deserturi si patiserie: alivanca din Bucovina, papanasi, clatite cu branza si smantana la
cuptor, clatite cu mere coapte (merdinela).

Pe langa oferta bogata de preparate traditionale, restaurantul ofera si o selectie de bauturi non-
alcoolice si alcoolice specifice zonei: sirop de brad, sirop de soc, sirop de trandafir, palinca/ tuica
de prune, afinata, visinata, murata, ciresata, zmeurata.

Nu in ultimul rand, pe langa serviciile de cazare si restaurant, locatia organizeaza diverse
evenimente festive (de Craciun, Paste, Revelion etc.), gazduieste evenimente private, dar
faciliteaza si organizarea de circuite turistice la diverse obiective din zona, drumetii la stadna sau
plimbari cu trasura/ sania trasa de cai.

Telefon: 0753.057.706
Pagina web: https://pensiuneacasahumor.ro/
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(Sursa: https://pensiuneacasahumor.ro/restaurant/#next)

Obiectiv 9

La Conac in Bucovina

Aleea Piatra Pinului nr. 2, Gura Humorului, jud. Suceava

Pensiunea-restaurant La Conac in Bucovina este accesibila cu autoturismul/ autocarul
(dispunadnd de locuri de parcare), cu autobuzul, in functie de localitatea de plecare
(https://www.autogari.ro/) sau cu trenul (https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/ltineraries).
Pentru persoanele din Gura Humorului, locatia este accesibila prin intermediul retelei de transport
ublic local (https://primariagurahumorului.ro/transport-public-local-trasee-actualizate/).

Programul de functionare al restaurantului este de luni pana duminica, in intervalul orar 08:00-

22:00 si nu se ierceie taxa de vizitare, fiind necesara achitarea mesei servite.

Aceasta locatie, aflata la 3 km de centrul orasului Gura Humorului, in cartierul Voronet, imbina in
mod armonios traditionalul si modernul. Arhitectura exterioara reflecta elemente specifice stilului
bucovinean, lemnul fiind materialul predominant. Locatia este prietenoasa cu mediul, adoptand
practici ecologice: incalzirea spatiilor se realizeaza prin intermediul unei pompe de caldura,
curentul electric este produs cu ajutorul panourilor fotovoltaice, iar apa este incalzita cu panouri
solare.

La Conac in Bucovina este o pensiune-restaurant ce dispune de doua corpuri, cu un total de 34
de spatii de cazare (22 camere duble/ twin, 4 garsoniere, 8 apartamente), sala de conferinte cu
o capacitate maxima de 50 de locuri, locuri de joaca interioare si exterioare , sala de agrement
si zona de spa dotata cu piscina de adulli si copii, jacuzzi, sauna, salina, hammam, ciubar cu apa
sarata.

Locatia ofera oaspetilor si o zona de lobby-bar cu o capacitate de 40 de locuri, alaturi de un mini-
butic din care se pot achizitiona suveniruri specifice zonei.
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Restaurantul, cu o capacitate maxima de 90 de locuri, ofera atat un meniu a la carte, cat si
posibilitatea de organizare de evenimente private, cu meniu prestabilit. Meniul a la carte este
unul variat, cuprinzdnd preparate traditionale bucovinene, dar si mancaruri din bucataria
internationala. Mancarea este gatita in bucataria proprie, preponderent din ingrediente provenite
de la producatorii locali. Printre specialitatile de care vizitatorii se pot bucura La Conac in
Bucovina se numara:

. ciorbe si borsuri: ciorba radauteana, bors de afumatura cu fasole si taitei, bors de gaina
cu taitei de casa, ciorbitd de legume cu cartofi;

. platouri traditionale cu produse din carne, branzeturi si legume: Traista ciobanului, Platou
haiducesc, Platoul baciului, Platou ca la Conac;

. preparate din carne de porc: rasol de porc rumenit, sarmalute bucovinene cu mamaliguta
si costita, bulz, tochitura bucovineana, mici, ceafa de porc/ carnaciori de casa la gratar;

. preparate din carne de oaie: carnaciori usor picanti de oaie, ciolan de miel gatit la foc mic,
berbecut la cuptor cu sos traditional de legume;

. preparate din peste: dorada pe pat de legume, pastrav rumenit in malai, pastrav la gratar;
. preparate ovo-lacto-vegetariene si vegane: hribi cu smantana si mamaliguta, bréanza de
burduf cu mamaliguta, branza cu smantana si mamaliguta, cartofi copti in coaja;

. salate si conserve: salata de rosii cu telemea, salata de muraturi;

. deserturi si patiserie: papanasi cu dulceata de casa si smantana, clatite cu miere si nuca,

clatite cu dulceata de casa, clatite la cuitor cu branza si smantana.

Telefon:; 0754.090.009

Pagina web: https://laconacinbucovina.ro/

Obiectiv 10
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Restaurantul La Hanu' Cotu' Buhii este accesibil cu autoturismul (dispunand de locuri de
parcare), cu autobuzul, in functie de localitatea de plecare (https://www.autogari.ro/) sau cu
trenul (https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries). Pentru persoanele din Gura

Humorului, locatia este accesibila prin intermediul retelei de transport public local
https://primariagurahumorului.ro/transport-public-local-trasee-actualizate/).

Restaurantul La Hanu' Cotu' Buhii functioneaza de luni pana duminica, in intervalul orar 09:00-
23:00 si nu percepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea mesei servite.

Situat la mai putin de 6 km de Manastirea Voronet si la 3 km de centrul orasului Gura Humorului,
La Hanu' Cotu' Buhii este un restaurant cu specific bucovinean, care detine si o macelarie proprie.

La nivel de facilitati, locatia pune la dispozitie o sald de evenimente cu o capacitate de 40 de
persoane, ce gazduieste evenimente private, o terasa exterioara, locuri de parcare, dar si un loc
de joaca. In mé&celaria proprie, carnea de porc, vita si pui este afumatad cu lemn de fag, dupa
metode traditionale bucovinene.

Restaurantul, in a carui amenajare se amesteca elemente traditionale si contemporane, ofera un
meniu a la carte variat, in care predomina preparatele specifice zonei. Bucatele sunt pregatite pe
loc, in bucatéria proprie, fara prefierbere sau premixuri, aspect ce influenteaza si timpul de
asteptare. Pasionatii de gastronomie locala pot degusta aici:

. ciorbe si borsuri: ciorba de burta, ciorba de vacuta, zama dulce de gaina cu taitei de casa
si smantana, ciorba radauteana, bors de afumatura cu cartofi, bors de fasole, bors de sfecla cu
cartofi, ciorba de legume, ciorba de perisoare;

. preparate din carne: pulpa de porc/ ceafa la cuptor, tochitura bucovineana, pomana
porcului la ceaun cu mamaliguta, parjoale moldovenesti servite cu cartofi piure, tocanita de
berbecut la ceaun cu mamaliguta, rasol de porc la rotisor si cartofi zdrobiti cu ceapa, mici la jar,
carnati de casa/ de oaie la gratar, varza calita dulce cu costita de porc, mancarica de fasole cu
rasol de porc afumat, ostropel de pui cu mamaliguta, sarmalute cu costitd, mamaliguta si salata
de sfecla;

. preparate din peste: pastrav rumenit in malai, pastrav la jar;

. platouri traditionale cu produse din carne, branzeturi si legume: Platoul drumetului, Platou
traditional, Platoul hanului, Platoul casei;

. preparate ovo-lacto-vegetariene si vegane: hribi cu smantana si mamaliguta, hribi sote cu

mamaliguta, mancarica de mazare cu mamaliguta, brénza cu smantana si mamaliguta, varza
dulce de post cu mamaliguta, fasole batuta cu muraturi si paine prajitd, mancarica de fasole de
post si mamaliguta, sarmalute cu ciuperci de post cu mamaliga;

. deserturi: papanasi cu dulceata de afine si smantana, coltunasi cu branza si sméantana,

tocinei, clatite cu maﬁiun, clatite cu branza si smantana la cuitor, clatite cu miere si nuca.

Telefon: 0754.557.557
Pagina web: https://lahanulcotulbuhii.ro/
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(Sursa: https://WWW.facebook.com/brofile.php’?id:10094037888346&sk:ph0tos)

Obiectiv 11

Hanul lui Mujdei

Str. Argestru nr. 50, Vatra Dornei

Restaurantul Hanul lui Mujdei este accesibil cu autoturismul/ autocarul (dispunand de locuri de
parcare), cu autobuzul, in functie de localitatea de plecare (https://www.autogari.ro/) sau cu trenul

ihttﬁs://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itinerariesi.

Restaurantul Hanul lui Mujdei functioneaza de luni pana duminica, in intervalul orar 07:30-22:30

sinu Eerceie taxa de vizitare, fiind necesara achitarea meselor servite.

Inconjurat de p&duri si de peisaje naturale deosebite, Hanul lui Mujdei este o pensiune-restaurant
situata la aproximativ 2,5 km de centrul orasului Vatra Dornei. Complexul, cu o arhitectura rustica
in care predomina lemnul, dispune de 5 camere duble si o camera tripla, cu o capacitate totala
maxima de 13 persoane.

Pe langa facilitatile de cazare, Hanul lui Mujdei pune la dispozitia oaspetilor o sala de evenimente,
0 zona de gratar, spatiu de joaca pentru copii si bar. Locatia organizeaza, de asemenea, expeditii
montane pentru grupuri de minimum 6 persoane, dar si evenimente la diverse ocagzii.

Restaurantul, cu o capacitate de pana la 50 de persoane, pastreaza acelasi stil rustic, in care
coloanele din lemn sculptat sunt elementul principal. Meniul a la carte abunda in preparate cu
specific traditional si vanatoresti, dar include si feluri de mancare din bucataria traditionala. Printre
specialitatile servite Tn aceasta locatie se numara:

. ciorbe si supe: ciorba radauteana, ciorba de burta, ciorba de legume, ciorba de vacuta;

. preparate din carne de porc: resol de porc cu muraturi si cartofi copti, tochitura
bucovineana, ciolan de porc cu fasole, mamaliga in paturi, aripioare de purcelus cu cartofi copti
si sos de ardei iute;

. preparate vanatoresti: tocanita de mistret, tocanita de cerb;
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str. Lt. Draghescu, nr. 9, cod 610125 i adrordest@adrnordest.ro; www.adrnordest.ro
Piatra Neamt, judet Neamt, Roménia i cod fiscal: 11616139



https://www.facebook.com/profile.php?id=100094037888346&sk=photos
https://www.autogari.ro/
https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries

ADRT

Agentia pentru Dezvoltare Regionala

N ORD-EST

. preparate ovo-lacto-vegetariene si vegane: hribi cu smantana si mamaliga, sote de hribi
si mamaliga, mamaliga cu branza si smantana;

. preparate din peste: pastrav la gratar cu mamaliguta, pastrav in malai cu mamaliguta;

. preparate din carne de pui: ciulama de pui cu ciuperci si mamaliguta, tigaie picanta cu
mamaliga coapta, ficatei prajiti cu mamaliguta si mujdei;

. deserturi: papanasi, tocinei, clatite bucovinene, clatite cu miere si nuca.

Telefon: 0742.407.219
Pagina web: https://hanulluimujdei.ro/

C. Judetul Neamt
Obiectiv 12.

Taverna de Neamt

Str. Ing. Serafim Lungu nr. 4, Targu Neamt, jud. Neamt

Taverna de Neamt este accesibild cu autoturismul, cu autobuzul/ autocarul, in functie de
localitatea de plecare (https://www.autogari.ro/) sau cu trenul
https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries).

Taverna de Neamt este deschisa de luni pana vineri, in intervalul orar 08:00-22:00, dar si
sdmbata si duminica, intre orele 09:00-22:30 si nu percepe taxa de vizitare, fiind necesara
achitarea meselor servite.

| Descrierea obiectivului |
Aflatd in centrul orasului Targu-Neamt, Taverna de Neamt a fost inauguratd in anul 2023.
Compartimentat in demisol, parter si etaj, restaurantul are o capacitate maxima de 200 de locuri
si Tsi imbie vizitatorii cu bucate traditionale, preparate din bucataria internationala si soiuri nobile
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de vin. Locatia dispune, de asemenea, de un loc de joaca, de o terasa exterioard si de una
interioara.

Meniul diversificat abunda de bunatati gatite la foc mic sau in ,cuptorul Jasper”, combinatie intre
grill si cuptor. Taverna de Neamt asaza pe mesele oaspetilor:

. ciorbe: ciorba de burta, ciorba de vacuta;

. preparate din carne de porc: ciolan de porc si varza calita, ciolan de porc si fasole, scarita
de porc cu cartofi noi, sarmalute, tochitura;

. preparate din peste: saramura de crap cu mamaliguta, hamsii, pastrav prajit sau la gratar;
. preparate din carne de pui: saramura de pui cu mamaliguta, pui la jar cu mamaliga, ficatei
cu mamaliga;

. preparate vegetariene: orez cu hribi, mancarica de fasole, ciorba de hribi;

. deserturi: clatite cu branza/ cu dulceats, Eaianasi, coltunasi cu branza.

Telefon: 0751.746.945
Pagina web: https://tavernadeneamt.ro/

\\\ .-, 1 »
(Sursa: https://www.facebook.com/p/Taverna—de-Neam%08%9B100089433955158/)

Obiectiv 13
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Pensiunea-restaurant Aristocratis este accesibila cu autoturismul/ autocarul (dispune de locuri
de parcare), cu autobuzul, in functie de localitatea de plecare (https://www.autogari.ro/) sau cu

trenul ihttﬁs://mersultrenuriIor.infofer.ro/ro-RO/Itinerariesi.

Restaurantul Pensiunii Aristocratis este deschis de luni pana duminica, in intervalul orar 07:00-

23:00 si nu ierceie taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

La doar 3,7 km de Casa Memoriala lon Creanga din Humulesti, se afla Pensiunea Aristocratis.
Fondata in anul 2008 si clasificata la 4 margarete, pensiunea ofera 17 spatii de cazare (camere
duble, triple, familiare si suite) dispuse in doua corpuri distincte. La nivel de facilitati, structura
mai ofera o zona de spa, cu solar, salind, sauna si sala de fitness, loc de joaca, sala de conferinte
si salon de evenimente.

Restaurantul din locatie are o capacitate de 200 de locuri, la care se adauga cele 100 de alte
locuri de pe terasa si ofera o selectie de preparate traditionale gatite din ingrediente provenite
din gradina si sera cu legume proprii, dar si de la producatori locali. Pe langa meniul a la carte
oferit, restaurantul pregateste adesea si bucate specifice din ingrediente de sezon. Printre
preparatele traditionale care pot fi degustate la Pensiunea-restaurant Aristocratis se numara:

. aperitive reci si calde: platou traditional cu carnuri afumate, branzeturi si legume, pate din
ficat de pui facut in casa, salata de vinete cu ceapa rosie, piftie de fazan cu hrean, mamaliguta
cu hribi, mamaliguta cu branza si smantana;

. ciorbe si borsuri: ciorba de gaina, ciorba cu afumatura, ciorba taraneasca de legume,
dresala de cartofi;

. preparate din carne de pui: cocosel intreg la cuptor, ciulama de pui cu mamaliguta, ficatei
cu mamaliguta;

. preparate din carne de porc: platou cald taranesc, tochitura moldoveneasca, ceafa de
porc la gratar cu cartofi la cuptor, burta de porc cu cartof copt in coaja, usturoi si patrunjel, carnati
de casa la gratar, mititei boieresti;

. preparate din peste: file de pastrav prajit cu mamaliga;
. deserturi: clatite cu branza si smantana gratinate la cuptor, papanasi cu smantana si
dulceata.

Telefon:; 0233.791.986

Paiina web: httﬁs://aristocratis.ro/
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Obiectiv 14

Pastravaria Cracaoani

Cracaoani, com. Cracaoani, jud. Neamt

Pastravaria Cracdoani este accesibila cu autoturismul, fiind amplasata pe drumul national 15C si
dispunénd de locuri de parcare la locatie. In acelasi timp, la locatie se poate ajunge si cu

autobuzul, via Piatra-Neamt sau Térc';u-Neamt ihttﬁs://www.autoc']ari.ro/ i

Pastravaria Cracaoani este deschisa de luni pana duminica, in intervalul orar 09:00-22:00 si nu

ierceie taxa de vizitare, fiind necesara achitarea meselor servite.

Pastravaria Cracaoani este un restaurant cu specific pescaresc, in care predomina preparatele
din pastrav si crap proaspat. Pe langa restaurantul cu o capacitate de 45 de locuri si terasa
exterioara, locatia detine o microferméa de pastravi si crapi, crescuti in mai multe bazine cu apa
de izvor. Astfel, vizitatorii pot servi masa in locatie, dar au si posibilitatea de a achizitiona peste
proaspat, prins pe loc, pe care il pot alege ei insisi din bazine.

Sloganul restaurantului este ,Savoare traditionald romaneasca”, ceea ce inseamna ca oaspetii
care 1i trec pragul se vor putea delecta doar cu preparate traditionale, singura exceptie fiind
fructele de mare si pastele. La rang de cinste in meniu se afla bucatele din peste proaspat, dar
si alte bunatati:

. ciorbe si borsuri: bors de hribi, ciorba de burta, bors pescaresc, storceag de Cracaoani,
bors de pastrav, bors de gaina cu taitei de casa;
. preparate la gratar: ceafa de porc, pulpe de pui, carnaciori de peste;
. specialitati din peste: platoul pescarului, pastrav prajit, crap rondele prajit/ pe gratar,
harzob, pastrav afumat, fasole cu pastrav afumat;
. aperitive: icre de crap cu ceapa, chiftelute din peste, lapti pane;
. preparate din carne de porc: tochitura moldoveneascs;
. deserturi: coltunasi cu branza dulce, papanasi.
Agentia pentru Dezvoltare Regionala Nord-Est tel.: 0233 218071; fax: 0233 218072
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Dat fiind faptul ca specialitatile din peste se pregatesc dupa tehnici si metode traditionale, unele
dintre preparate se fac doar pe baza comanda, cu cateva zile inainte.

Telefon: 0745.873.924
Pagina web: https://www.facebook.com/PastravariaCracaoani/?locale=ro RO
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(Surs: https://www.facebook.cm/PastravariéCracaoani/phots by?locale=ro_RO)

Obiectiv 15

Cercul Gospodinelor

Parc Cozla, Piatra-Neamt, jud. Neamt

Restaurantul Cercul Gospodinelor este accesibil cu autoturismul, dispunand de locuri de parcare.
Avand in vedere amplasamentul sau, la locatie se poate ajunge si pe jos, aflandu-se la o distanta
de aproximativ 2 km de Gara Piatra-Neamt si de 1,3 km fatd de Ansamblul Curtii Domnesti din
Piatra-Neamt. Pentru a ajunge in oras, turisti pot opta pentru autoturism, autobuz
https://www.autogari.ro/) sau tren (https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries).

Restaurantul Cercul Gospodinelor este deschis de luni pana joi, in intervalul orar 12:00-22:00 si
de vineri pana duminica, intre orele 12:00-24:00 si nu percepe taxa de vizitare, fiind necesara
achitarea meselor servite.

Povestea celui mai vechi restaurant din Piatra-Neamt incepe in anii '20, odatad cu infiintarea
Asociatiei Cercurilor de Gospodine 1920. Doamnele de vaza ale judetului inaugureaza astfel, in
1928, pe dealul Cozla, in locul denumit ,La Prajind”, o terasa-gradina menita sa ofere ,tinerilor
gentlemeni, sportivi, drumeti si tenismeni o gustare si o bautura racoritoare” intr-un cadru natural

Agentia pentru Dezvoltare Regionala Nord-Est | tel.: 0233 218071; fax: 0233 218072 E r
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imbietor. Amenajat in stil rustic, restaurantul dispune si de o terasa exterioara cu vedere la
panorama orasului.

Meniul este diversificat si cuprinde si cateva preparate din bucataria internationala, insa specificul
predominant al restaurantului este cel traditional. De la vestitul pui la ceaun si pana la nelipsitii
mici, Cercul Gospodinelor isi imbie oaspetii cu bucate variate:

. gustari reci si calde: afumaturi (muschi file, muschi tiganesc de porc, pastrama de pasare,
carnati de porc), cascaval, branza de burduf, fasole facaluita, zacusca de casa cu masline, salata
de vinete cu rosii si ceapa, creier la capac;

. ciorbe: ciorba de burta cu hrean, smantana si ardei iute, ciorba radauteana cu hrean,
smantana si ardei iute, ciorba cu carne de vacuta, ciorba de fasole, ciorba taraneasca de legume;
. preparate din peste: pastrav prajit cu mamaliguta, saramura si usturoi;

. preparate din carne de pui: piept de pui cu smantana si mamaliguta, ciocanele din piept

de pui cu brénza de burduf, mamaliguta si usturoi, ficatei tavaliti prin ceapa cu mamaliguta si
usturoi, pui la ceaun cu mamaliguta si usturoi;

. preparate din carne de porc: tochiturd moldoveneasca, mici haiducesti, ceafa/ cotlet de
porc la gratar;

. deserturi: clatite cu dulceata, papanasi cu smantana si dulceata.
| Datedeconttct |
Telefon: 0727. 225.403

Pagina web: https://www.facebook.com/gospodinelor.cercul?locale=ro RO
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(Sursa: https://www.facebook.com/gospodinelor.cercul/photos by?locale=ro _RO)

Obiectiv 16

Hanu' Ancutei este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului, dispunand de parcare
proprie. Amplasarea directa la drumul european E85 face locatia usor accesibila si prin
intermediul autobuzelor sau microbuzelor (https://www.autogari.ro/).

Agentia pentru Dezvoltare Regionala Nord-Est i tel.: 0233 218071; fax: 0233 218072 E r
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Programul si taxa de vizitare

Hanu' Ancutei este deschis de luni pana duminica, in intervalul orar 08:00-23:00 si nu percepe
taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Descrierea obiectivului

Construit in secolul al XVIlI-lea, hanul a fost un popas traditional pentru calatorii si negustorii care
traversau Moldova, fiind amplasat strategic pe drumul care lega mai multe orase importante ale
regiunii. Hanul este cunoscut in special datorita scriitorului Mihail Sadoveanu, care I-a imortalizat
in volumul sau ,Hanu Ancutei”, publicat in 1928. Tn povestirile sale, Sadoveanu prezintd hanul ca
locul in care existentele oamenilor se intersectau, acestia impartasind povesti si experiente din
viata lor. Atmosfera de la han, inconjuratd de mister si traditie, a captat imaginatia cititorilor si a
devenit un simbol al trecutului moldovenesc.

Pe langa semnificatia literara, Hanu' Ancutei a fost o constructie robusta, specifica hanurilor din
Moldova, avand o curte interioara pentru carute si camere pentru oaspeti. In prezent, hanul a fost
restaurat si functioneaza ca pensiune-restaurant, pastrand elementele arhitecturale originale si
recrednd atmosfera de odinioara. Locatia dispune de 28 de locuri de cazare in 16 camere
(matrimoniale, single si duble), amenajate in acelasi stil rustic. Restaurantul hanului are o
capacitate de 200 de locuri, dispunand si de o terasa de aceeasi capacitate.

Meniul restaurantului este bazat pe preparate traditionale, pregatite dupa retete vechi, dar si cu
note moderne:

. preparate vegetariene: zacusca de vinete/ ghebe, crema de vinete, iahnie de fasole, bors
de legume cu urzici/ stevie/ sfecla rosie, sarmalute cu ghebe si mamaliga, varza murata calita cu
mamaliga;

. ciorbe, borsuri si supe: supa de pasare cu galuste, bors de gaina cu taitei de casa, ciorba
de coada de vitel, ciorba de burta, bors moldovenesc cu fasole, costita si taitei de casa;

. gustari reci si calde: platou cu afumaturi si branzeturi, pate de ficat de casa cu dulceata
de ceapa, pastrama de rata pe andive, bulz taranesc, mamaliga cu branza de vaci si smantana,
pastrama de porc/ oaie la gratar cu mamaliga, hribi cu smantana si mamaliga;

. preparate din peste: icre de crap, zacusca de crap, burtd de crap la gratar/ prajita cu
mamaliga, pastrav fript cu mamaliga, saramura;
. preparate din carne de pasare: cocosel de munte la gratar cu cartofi gratinati, piept de

rata moldovenesc, pulpa de rata pe varza cu mamaliga, pui cu sméantana si mamaliga, pui la
ceaun cu mamaliga;

. preparate din carne de porc: tocanitd de purcel cu mamaliga, parjoale moldovenesti,
iahnie de fasole cu coasta de porc, sarmalute in 3 arome, tochitura moldoveneasca, genunchi de
porc la cuptor;

. specialitatile casei: rasol de vita cu cartofi natur si sfecla rosie cu hrean, rata umpluta cu
sarmale, cotlete de berbecut;

. preparate vanatoresti: strachina haiducului (carne de caprioara), cotlet file de mistret,
muschi de caprioara cu garnitura de hribi;

. deserturi: alivanca cu sos de piper si caramel, papanasi cu smantana si dulceata,
coltunasi cu branza si sméantana, clatite cu magiun, galuste cu prune, rulada cu mere si nuca.

Agentia pentru Dezvoltare Regionala Nord-Est tel.: 0233 218071; fax: 0233 218072
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Pe langa preparatele traditionale, Hanu' Ancutei ofera si o selectie de spirtoase si vinuri de
provenienta locala si regionala: tuica de pruna, palinca de fructe/ de gutui, afinata, visinata, vinuri

de la Casa de Vinuri Cotnari, Crama Strunia si Crama Averesti.

Telefon:; 0744.548.075
Pagina web: https://www.hanu-ancutei.ro/
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D. Judetul lasi
Obiectiv 17

Castelul Miclauseni este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului, dispunand de o
zona de parcare. Amplasarea la drumul european E583 face locatia usor accesibila si prin

intermediul autobuzelor sau microbuzelor ihtt%s://www.auto%ari.ro/i.

Restaurantul Castelului Miclauseni este deschis de luni pana vineri, intre orele 11:00-18:00, dar
si sambata si duminica, in intervalul orar 12:00-18:00. Castelul Miclauseni este deschis lunea,
intre orele 10:00-16:00, de marti pana vineri, intre orele 11:00-18:00 si duminica, intre 12:00 si
18:00. Pentru vizitatorii care doresc sa acceseze doar serviciile de restaurant, nu se percepe
taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite. Turistii care doresc sa
viziteze Castelul vor achita o taxa de 20 lei/ persoana (pensionari, studenti, elevi de liceu: 15 lei

/ iersoané; elevi de iimnaziu si ciclu irimar 10 lei / iersoanéi.

O adevarata bijuterie arhitecturala, construita in stil neogotic la finele secolului al XIX-lea de catre
Gheorghe Sturdza si sotia sa, Maria, castelul este inconjurat de un parc dendrologic
impresionant, cu specii rare de arbori, si de un lac, oferind un peisaj de poveste. Castelul a fost

=1
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transformat in muzeu si este deschis publicului pentru vizitare, fiind cunoscut pentru interioarele
somptuoase si pentru atmosfera romantica pe care o pastreaza.

Vizitatorii care isi doresc sa descopere pe indelete farmecul zonei se pot caza in Casa Macrina,
cladire istorica transformata in structura de cazare, ce dispune de 3 apartamente si 13 camere
single si duble.

Restaurantul de la Castelul Sturdza cauta sa reinvie gusturile si retetele de pe mesele boierilor
de altddatd. Desi nu dispune de un meniu a la carte, restaurantul ofera preparate adaptate
sezonului, utilizand produse locale si ingrediente naturale, cu scopul de a promova o bucatarie
sustenabild, prin reducerea risipei alimentare. Printre bunatatile care pot fi degustate la
restaurantul Castelului Miclauseni se numara:

. gustari: icre de crap si hering cu paine de casa,
. ciorbe si borsuri: bors de fasole cu afumatura, ciorba din pui de casa, bors cu perisoare
de urda, bors de curcan, bors de pui cu zdrente de ou;
. fripturi: tochitura moldoveneasca cu mamaliguta si branza de burduf, ceafa de purcel la

gratar cu cartofi la cuptor, pulpa de rata coapta in sos de smochine cu cartofi la cuptor, escalop
din cotlet de purcel cu sos de hribi, ceafa de purcel in sos de vin cu cartofi copti si salata de sfecla
rosie, parjolute cu sos de smantana si marar, pui la ceaun cu mamaliguta si mujdei;

. preparate din peste: pastrav la gratar cu piure de cartofi, pastrav prajit cu mamaliguta si
mujdei, pastrav fript cu cartofi la cuptor si sos de marar;

. preparate vegetariene: hribi la tigaie cu mamaligutd si mujdei, branza de burduf cu
mamaliguta si ceapa rosie, bulz din cartofi cu branza de burduf si sos de hribi;

. deserturi: rulou insiropat cu mere si stafide, placinte poale-n brau, tort de casa cu mere,
nuci si frisca.

Restaurantul pregateste si livreaza, de asemenea, produse traditionale asociate sarbatorilor

reliﬁioase, precum cozonac, pasca, drob din miel, salata boeuf, oua rosii si nu numai.

Telefon: 0728.880.575
Pagina web: https://www.miclauseni.ro/

Obiectiv 18
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Cramele Cotnari

Com. Cotnari, CORP C28, jud. lasi

Cramele Cotnari sunt accesibile prin intermediul autoturismului/ autocarului, al autobuzului
(https://www.autogari.ro/), dar si al trenului (https://m.infofer.ro/ro-RO/Itineraries).

Cramele Cotnari sunt deschise de luni pana vineri, in intervalul orar 07:00-16:00. Vizitatorii
interesati sa descopere Cramele Cotnari pot beneficia de tururi ghidate, pe baza de programare.
Costul unui astfel de tur este de 70 lei/ persoana. De asemenea, vizitatorii pot participa si la
degustari de vinuri, al caror cost poate varia de la 35 la 65 lei, in functie de numarul de sortimente
dorite.

Podgoria Cotnari, a carei istorie incepe in 1948, este una dintre cele mai renumite din Romania
si dispune de o suprafata de aproximativ 1750 ha, pe care se cultiva soiuri autohtone, precum
Grasa de Cotnari, Feteasca Alba, Taméaioasa Roméaneasca si Francusa. Crama are o capacitate
de stocare de 30.0000.000 de litri de vin, prelucrand anual 20.000.000 kg de struguri anual si
dispunand de 2 linii de imbuteliere ce pot prelucra cate 6.000 de sticle pe ora.

Crama Cotnari este un loc in care istoria, traditia si vinificatia se impletesc armonios, oferind
turistilor o incursiune in lumea fascinanta a vinului si a trecutului regiunii. Vizitatorii pot explora
cele 15 hrube ale podgoriei — galerii subterane destinate depozitarii vinurilor — vinoteca, dar si
atractii istorice precum Cetatea Catalina, Necropola de la Cucuteni, ruinele bisericii lui Despot-
Voda, Biserica Sf. Parascheva, Castelul Cérjoaia si Castelul cu campanela. De asemenea,
gastronomia traditionala completeaza experienta.

Crama gazduieste o colectie impresionanta de vinuri de vinoteca, insumand aproximativ un
milion de sticle, dintre care cea mai veche dateaza din 1956. in portofoliul de vinuri, Cramele
Cotnari poseda urmatoarele game: Gama Colocviu, Gama Cotnari, Gama Domenii, Gama
Euforia, Gama Selectii, Gama Traditional, Gama Vladoianu si Gama Zaz. Acestea includ vinuri,
rosii, albe, roze si spumante seci, demiseci, demidulci si dulci.

Pe langad magazinele fizice proprii si produsele vinicole distribuite in magazinele partenere,
Cramele Cotnari dispun si de un magazin virtual (e-shop), din care pot fi achizitionate vinurile
produse.

Telefon: 0232 730 392
Pagina web: https://www.cotnari.ro/
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Obiectiv 19

Crama Hermeziu

Com Bivolari, jud. lasi

Crama Hermeziu este accesibila prin intermediul autoturismului/ autocarului, dar si cu ajutorul

autobuzelor, via lasi sau Botosani ihttEs://www.autoiari.roii.

Crama Hermeziu este deschisa de luni pana sdmbata, in intervalul orar 08:00-17:30. Vizitatorii
interesati sa descopere podgoriile, sa faca un tur al cramei sau sa participe la o degustare de
vinuri pot face aceste lucruri pe baza de rezervare, preturile variind in functie de experienta

aleasa si numarul de iersoane.

Crama Hermeziu, situatéa in judetul lasi, este parte a grupului Domeniile Lungu si are o istorie de
peste 200 de ani, fiind legatéd de mosia familiei Negruzzi. Modernizata in 2006, crama dispune
de 132 de hectare de vita-de-vie cultivate pe un relief terasat, ceea ce creeaza un mediu ideal
pentru vinificatie.

Crama Hermeziu produce atat vinuri din soiuri autohtone (Feteasca Neagra, Feteasca Regala,
Busuioaca de Bohotin, Feteasca Alba), cat si internationale (Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Riesling de Rhin, Muscat Ottonel). De asemenea, gama sa include vinuri spumante si roze,
realizate cu tehnologii moderne, premiate la nivel national si international

Crama Hermeziu ofera posibilitati de vizitare, inclusiv degustari de vinuri organizate intr-un cadru
special amenajat. Vizitatorii pot explora vinoteca, pot participa la tururi ghidate si se pot bucura
de preparate din bucataria locala, realizate cu ingrediente din ferma proprie. Tot aici, turistii pot
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fi cazati la Hotelul La Domenii, un hotel de patru stele cu 24 de camere, oferind un ambient de
lux.

Pentru o experienta completa, Crama Hermeziu este ideala pentru evenimente, fie personale, fie
corporate, si poate fi combinatd cu vizitarea atractiilor turistice din regiune, precum Palatul
Sturdza de la Miclduseni sau Palatul Alexandru loan Cuza de la Ruginoasa.

Crama dispune de magazine fizice proprii, dar si de un magazin online, prin intermediul caruia

iersoanele interesate sa descoiere vinurile Cramei Hermeziu si le iot achizitiona.

Telefon: 0232 259 051
Pagina web: www.cramahermeziu.ro
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(Sursa: https://www.facebook.com/cramahermezid/phbtos?localezro RO)

Obiectiv 20

Restaurantul La Conac este accesibil prin intermediul autoturismului, dar nu dispune de parcare
proprie. Locatia se afla la o distanta de 1,3 km fatéd de Gara lasi si de principala autogara din
orasul lasi, fiind accesibilda si prin intermediul trenului (https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-

RO/ltineraries) si al autobuzului (https://www.autogari.ro/), dar si local, cu ajutorul retelei de

transiort iublic a orasului lasi ihttﬁszllwww.sctﬁiasi.ro/traseei.

Restaurantul La Conac este deschis de luni pana vineri intre orele 12:30-22:00, sdmbata intre
12:30-22:30 si duminica intre orele 12:30-21:00 si nu percepe taxa de vizitare, fiind necesara
achitarea contravalorii meselor servite.

Agentia pentru Dezvoltare Regionala Nord-Est tel.: 0233 218071; fax: 0233 218072
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In targul lasilor, ferit de copaci si vegetatie, se afld un conac in stil neoromanesc, in care
bunatatile traditionale sunt servite intr-un decor ce aminteste de casele bunicilor de odinioara. La
Conac, caci despre acesta este vorba, este o locatie pornitd din dorinta de a pune in valoare
mostenirea etnografica si gastronomica a zonei.

Alaturi de mesteri populari, artisti si oameni din comunitate, proprietarii afacerii au adunat piese
de mobilier, covoare si stergare, vase de ceramica si de lut, tablouri si multe alte obiecte care
reflecta stilul de viata traditional.

Meniul restaurantului cuprinde preparate traditionale pregatite din ingrediente naturale,
majoritatea de provenienta locala, tocmai pentru a reconstrui gustul specific al mancarurilor de
casa:

e ciorbe si borsuri: bors de gaina, ciorba de vacuta, ciorba radauteana, ciorba de fasole,
ciorba de perisoare, ciorba de fasole in péine;

e aperitive reci si calde: platouri reci cu afumaturi, branzeturi si legume, chisca, jumari, cas
de oaie, salata de vinete, fasole batuta, fasole scazuta, ;

e preparate din carne de porc/ amestec: sarmalute in foi de vita cu mamaliga si smantana,
carnati pe plitda cu mamaliga prajita, chiftelute cu sos, bulz, mici de casa, pomana porcului,
muschi de porc cu sos de legume, cérnati de casa, ciolan cu varza calitd/ fasole;

e preparate din carne de pasare: pui la ceaun, ciulama de pui, saramura de pui, ficatei la
tigaie cu mamaliga si mujdei, tochitura de pui, tocanita de pui cu hribi/ ghebe si sméantana,
ostropel de pui, tocanita de pui, rata cu varza;

e preparate vegetariene: tocanita de ardei/ ciuperci la tigaie, tocanita de hribi cu usturoi,
mamaliguta cu branza si sméantana;

deserturi: gomboti, alivenci, placinta cu mere, poale-n bréau, placinta cu bostan, clatite cu branza,
clatite cu nuca si miere, clatite cu dulceata, coltunasi.

Telefon: 0752.111.979
Pagina web: https://www.laconac-traditie.ro/index.php

Obiectiv 21

Casa Bolta Rece
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Str. Rece nr. 10, lasi, jud. lasi

Casa Bolta Rece este accesibila prin intermediul autoturismului/ autocarului, dar nu dispune de
parcare proprie. Locatia se afla la o distanta de 1,7 km fata de Gara lasi si de principala autogara
din orasul lasi, fiind accesibila si prin intermediul trenului (https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-
RO/ltineraries) si al autobuzului (https://www.autogari.ro/), dar si local, cu ajutorul retelei de
transport public a orasului lasi (https://www.sctpiasi.ro/trasee).

Casa Bolta Rece este deschisa zilnic, de luni pana duminica, in intervalul orar 08:00-22:00 si

nu ierceie taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Nu exista iesean care sa nu fi auzit macar de Bolta Rece, loc in care lon Creanga si Mihai
Eminescu au legat prietenia devenita deja legendara. Tot aici, membrii societatii literare
»~Junimea” isi incheiau adesea intélnirile, scaldate in pahare de vin si bucate alese. Astfel, locul
a dobandit renumele de Universitas Vinorum (,Universitatea vinurilor’), un nume sugestiv care
face aluzie la spiritul vibrant al adunarilor amintite. De asemenea, s-a format si denumirea
simbolicd Conventus egregiorum virorum lassiensium (,Adunarea barbatilor straluciti ai lasilor”).

In atmosfera intelectuala si prietenoasa de la Bolta Rece, multi dintre junimisti obisnuiau sa se
intalneasca si sa discute subiecte de cultura, cu precadere literare. Aici, personalitati din cercul
Junimii, cei care au popularizat deviza ,mancarea-i fudulie, bautura temelie”, se regaseau deseori
la un ,sfat de vorba”. De la Titu Maiorescu si Mihai Eminescu, pana la loan Slavici si A.D. Xenopol,
Bolta Rece a gazduit zeci de personalitati ale culturii si artei romanesti si nu numai.

Casa Bolta Rece este, in esenta, o casa roméaneasca traditionala, cu pridvor, prispa, curte si
beciuri cu firide, a carei structura originala a fost pastrata de-a lungul timpului. Interiorul, in care
predomina lemnul si stergarele cu motive populare, este completat de terasa exterioara,
amenajata cu lemn sculptat si tablouri vechi.

Tn meniul restaurantului Casa Bolta Rece se regédsesc exclusiv preparate traditionale romanesti,
gatite pe loc din ingrediente de provenienta locala sau proprie:

e supe, ciorbe si borsuri: bors de fasole cu/ fara afumatura, ciorba de burta, ciorba de hribi,
ciorba de legume, ciorba de perisoare, ciorba de vacuta, supa din coada de vitel cu taitei
de casa, zama de gaina cu taitei de casa;

e aperitive si gustari: chisca moldoveneasca, fasole batuta, iahnie de fasole;

e preparate din carne de porc/ amestec: ciolan cu fasole, cotlet cu os, sos de hribi si
mamaliga coapta, fasole cu carnati, parjoale moldovenesti, sdrmalute in foi de varza/ vita,
tambal de purcel in sos de vin cu cartofi copti, tochitura moldoveneasca, varza calita cu
jumari si mamaliga;

e preparate din carne de pasare: pui cu sos de hribi de mamaliga, pulpa de rata in sos de
vin cu varza calita si mamaliga, saramura din piept de pui;

e preparate din carne de oaie: friptura de berbecut, pastrama de oaie cu mamaliga si cas;

e preparate din peste: crap prajit cu mamaliga si mujdei, file de pastrav in crusta de malai
cu mamaliga, saramura de crap;
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e preparate la gratar: carnati de oaie/ mistret, ceafa de porc, creier la gratar, mici,
muschiulet de porc;

e preparate vegetariene: salata de fasole, salata de vinete cu rosii si ceapa, sdrmalute cu
hribi, zacusca de legume;

e deserturi: clatite cu dulceata, coltunasi cu branza dulce, papanasi, poale-n brau.

Bucatele traditionale sunt insotite de o serie de spirtoase si vinuri care sa desavarseasca
gusturile: afinata, visinata, tuica de prune, vinuri de Bohotin si Cotnari, selectie de vinuri proprii
(alb, roze, rosu).

Telefon: 0752.589.881
Pagina web: https.//www.casaboltarece.ro/

P G
(Sursa: https://www.facebook.com/CasaBoltaRecelasi/photos by?locale=ro RO)

Obiectiv 22

Restaurant Rustic

Soseaua Bucium nr. 7, lasi, jud. lasi

Restaurant Rustic este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului, dispunénd de
parcare proprie. Locatia se afla la o distantda de 53 km fata de Gara lasi
(https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries) si de principala autogara din orasul lasi
(https://www.autogari.ro/). In interiorul orasului, la locatie se poate ajunge cu ajutorul retelei de

transiort iublic a orasului lasi ihttﬁs://www.sctﬁiasi.ro/traseei.

Restaurantul Rustic este deschis zilnic, de luni pana duminica, in intervalul orar 10:00-24:00 si

nu ierceie taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Parte a Hotelului Bellaria din lasi, Restaurant Rustic cautd sa ofere o experienta culinara
romaneasca autentica, atat prin intermediul decorului, cat si al preparatelor disponibile.
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Turistii care doresc sa acceseze si serviciile de cazare ale hotelului trebuie sa stie ca aceasta
structura de cazare este clasificata la 4 stele si dispune de 47 de camere duble si suite, distribuite
in cele 3 corpuri de hotel. Hotel Bellaria se remarca prin atentia deosebitd fata de elementul
estetic, gazduind atat in camere, cat si in restaurant piese ale unor artisti plastici de seama din
tara.

Restaurantul Rustic, caracterizat drept ,autentic colt de glie romaneasca”, are o capacitate de
100 de persoane si este amenajat in stil traditional, cu scaune si mese din lemn masiv sculptat,
vase din lut decorate cu simboluri populare si piese decorative apartinand mesterului olar Daniel
Les.

Restaurantul oferd un meniu a la carte, axat pe preparate traditionale:

. ciorbe si borsuri: ciorba de burta, bors taranesc de gaina cu taitei de casa, ciorba
radauteana, bors taranesc de vacuta, bors de perisoare, bors de fasole cu afumatura, bors de
cartofi cu costita afumata, bors taranesc de legume, bors de fasole, supa de pui;

. preparate din carne de porc: costite de purcel la ceaun, varza célitd cu sunculitd afumata
si mamaliguta, muschiulet de porc la tigaie insotit de cartofi cu branza la cuptor si muraturi, fasole
prajitd cu costita afumata si muraturi, mici, ceafa/ cotlet de porc la gratar, sarmalute in foi de
varza si de vita;

. preparate din carne de pui: saramura din piept de pui cu mamaliguta, ostropel de pui cu
mamaliguta;
. preparate din peste: saramura de file de pastrav cu mamaliguta, crap prajit cu mamaliguta

si mujdei, saramura de crap cu mamaliguta, file de pastrav la cuptor, file de pastrav prajit cu
mamaliguta si mujdei, crap cu legume la cuptor;

. preparate afumate: cérnati de casa afumati, chiscd moldoveneasca, muschiulet de casa
afumat, sunculita de casa afumats;

. preparate vegetariene: salata de cartofi cu masline, hribi prajiti cu mamaliguta, salata de
vinete, fasole batuta, zacusca, bulz ciobanesc, fasole prajita, brénza de vaci cu smantana si
mamaliguta;

. deserturi: papanasi cu dulceatd de casa si smantana, alivanca, clatite cu dulceata de

casa, clatite cu nuca si miere, ilécinte ioale-n brau.

Telefon: 0232.233.870

Pagina web: https://www.bellaria.ro/

£ i

(Sursa: https://beIlaria—rustic.qreatfood.ro/restauranfs/irestaurant—rustic—bellaria—hotel)
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E. Judetul Vaslui
Obiectiv 23

Domeniile Averesti

Loc. Averesti, jud. Vaslui

Domeniile Averesti sunt accesibile prin intermediul autoturismului/ autocarului, variantele de

transiort fn comun iautobuz, treni fiind reduse.

Domeniile Averesti sunt deschise de luni pana vineri, in intervalul orar 10:00-16:00 si ofera
tururi ghidate in podgorii si crama, dar si degustari de vinuri. Pretul acestora difera in functie de

exierienta aleasa si de numarul de iersoane.

Domeniile Averesti reprezintad o podgorie renumita din regiunea Husi, cu o istorie bogata ce
incepe in 1874, odata cu Stefan Negruzzi, care a plantat primele 30 de hectare de vita-de-vie.
De-a lungul timpului, domeniul s-a dezvoltat si a introdus inovatii precum irigarea prin presiunea
apei din iazuri. Dupa 2010, a inceput revitalizarea cramei, incluzand replantari si modernizari,
pentru a deveni unul dintre liderii industriei viticole din Romania. Investitiile realizate in plantatiile
de vita de vie si in crama s-au ridicat la peste 20 milioane de euro.

Domeniile Averesti gestioneaza astazi 650 de hectare de vita-de-vie, din care 400 sunt pe rod,
situate intr-un terroir cu conditii favorabile viticulturii. Se cultivad atat soiuri autohtone precum
Zghihara de Husi, Busuioaca de Bohotin, Taméioasa Roméaneasca si Feteasca Regala, cét si
soiuri internationale, cum ar fi Sauvignon Blanc, Aligoté, Cabernet Sauvignon si Traminer. Crama
produce vinuri in game diverse, precum Colectia Nativ, HERB, Trup si Suflet, si Diamond,
adaptate gusturilor traditionale si moderne.

Crama cuprinde patru zone principale: o zona de productie - fermentare, care are o capacitate
de 1 mil. litri; o zona de conditionare si stocare, a carei capacitate este de 5 mil. litri; o zona pentru
imbuteliere, ce permite imbutelierea a 1200 sticle/ ora; o zona pentru maturarea vinurilor, in sticle
si barrique-uri.

Domeniile Averesti sunt deschise pentru vizitatori, oferind degustari si tururi ghidate in pivnitele
sale istorice, care includ galerii subterane cu arcade si hrube. Se poate vizita si conacul Negruzzi,
0 emblema a cramei, inconjurat de un parc dendrologic cu specii rare de arbori.

Telefon: 0235 484 830

Paiina web: httﬁs://domeniiIe-averesti.ro/
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Obiectiv 24

DN24, nr. 743, Muntenii de Jos, jud. Vaslui

Restaurantul La Livada este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului, dispunand de
locuri de parcare. De asemenea, locatia este accesibila cu ajutorul autobuzelor
(https://www.autogari.ro/) si al trenurilor (https:/mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries),

aflandu-se la o distanta de aproximativ 2,5 km de Gara Vaslui si de principala autogara din oras.
In interiorul municipiului, se poate utiliza, de asemenea, reteaua de transport public

ihttﬁs://www.transurb.ro/imaies/statii/index.htmli.

Restaurantul La Livada este deschis de luni pana duminica, in intervalul orar 08:00-21:00 si nu
percepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea meselor servite.

Complexul ,La Livada”, situat la mai putin de 4 km de centrul municipiului Vaslui, pune la
dispozitia vizitatorilor servicii de cazare, restaurant si organizare de evenimente. Clasificat la 3
stele, motelul dispune de 20 de camere, 3 saloane de evenimente si un restaurant.

Amenajat Tn stil modern si elegant, cu accente boeme, restaurantul oferd un meniu a la carte, cu
o selectie atent curatoriatd de preparate traditionale, dar si cu specific international. Printre
bunatatile traditionale de care se pot bucura oaspetii care ajung La Livada se numara:

. ciorbe si borsuri: bors taranesc de vacuta, bors taranesc de porc, bors taranesc de pasare
cu taitei de casa, bors taranesc de perisoare, bors de fasole cu afumatura, bors de fasole, bors
de legume, ciorba de burta, ciorba radauteana;

. gustari reci: muschi file, telemea, cascaval, sunculita taraneasca, pastrama de pui;

. preparate din peste: crap prajit/ la gratar cu mamaliga si mujdei, saramura de crap/ de
pastrav cu mamaliga, pastrav prajit/ la gratar cu mamaliga si mujdei;
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. preparate din carne de porc/ amestec: ciolan afumat prajit cu cartofi copti si salata de
ardei copti, tochiturd moldoveneasca, muschiulet de porc cu sos de ceapa pe mamaliga coaptsa,
ceafa de porc/ cotlet la gratar, sdrmalute in foi de varza cu bacon si mamaliguta;

. preparate din carne de oaie: pastrama de berbecut la gratar cu mamaliga si mujdei,
tochitura de berbecut cu mamaliga, berbecut la ceaun cu sos de ceapa;

. preparate din carne de pui: saramura de pui, tochitura de pui, piept de pui/ pulpa de pui
la gratar;

. deserturi: clatite cu dulceata, papanasi cu dulceata si smantana.

Telefon: 0335.800.700
Pagina web: https://lalivada.ro/

(Sursa: https://www.facebook.com/LaLivada/photos by?locale=ro_RO)

Obiectiv 25

Crama Domneasca

Str. Stefan cel Mare, bl. 89, Vaslui, jud. Vaslui

Restaurantul Crama Domneasca din Vaslui este accesibil prin intermediul autoturismului/
autocarului, al autobuzelor (https://ww.autoqari.ro/) Si al trenurilor
(https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries). In interiorul municipiului, se poate utiliza, de

asemenea, reteaua de transiort iublic ihttﬁs://www.transurb.ro/imaies/statii/index.htmli.

Restaurantul Crama Domneasca este deschis de luni pana vineri intre orele 09:00-21:00,
sdmbata intre orele 09:00-22:00 si duminica intre orele 10:00-22:00 si nu percepe taxa de
vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Amplasata in inima Vasluiului, Crama Domneasca se remarca prin ambianta rustica, data de
insertiile din lemn, stergarele traditionale si vesela de lut. Restaurantul dispune si de o terasa
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exterioard, cu o capacitate de aproximativ 20 de persoane si organizeaza, de asemenea, diverse
evenimente private.

Meniul restaurantului include o varietate de preparate traditionale, pornind de la ciorbe si pana la
fripturi si deserturi:

. ciorbe si borsuri: ciorba cu afumatura, bors de fasole cu afumatura, bors de perisoare,
bors de pui cu taitei de casa, bors de vacuta, ciorba radauteana, ciorba de burta, ciorba de fasole,
ciorba de legume, ciorba de porc;

. preparate din carne de porc: mici cu turtd si mustar, ceafa de porc la gratar, cotlet de porc,
muschi de porc la gratar, coaste de porc cu cartofi taranesti si muraturi asortate, ciolan afumat
cu fasole, creier de porc pane;

. preparate din carne de pui: ficatei la tigaie, ficatei pe sare la gratar, pui la ceaun, pulpe
de pui la gratar, pui cu smantana si mamaliguta, pui cu sméantana, ciuperci si mamaliga, saramura
din piept/ pulpa de pui si mamaliguta;

. preparate din peste: macrou cu mamaliga si mujdei, crap prajit cu mamaliguta, pastrav la
gratar cu cartofi natur, pastrav prajit cu mamaliguta si mujdei, saramura de macrou/ pastrav/ crap/
file de salau cu mamaliguta;

. preparate din carne de vitd/ oaie: obrajori de vitd cu piure de cartofi si sos de hribi,
pastrama de berbecut cu bréanza de oi si mamaliguta, cotlet de berbecut la gratar;
. salate si muraturi: muraturi asortate, salata de ardei copti, salata de castraveti murati,

salata de gogosari, salata de sfecla rosie;

. deserturi: clatite cu dulceata, coltunasi cu miere, Eaﬁanasi cu dulceata si smantana.

Telefon: 0748.860.243
Pagina web: http://www.cramadomneascavaslui.ro/re.do?cmd=mainPage

(Sursa: https://Www.faEebook.com/Cramanmneasca-\}aslui/photos by?locale=ro_RO)

F. Judetul Bacau
Obiectiv 26

Restaurant Miorita

Str. Mioritei nr. 3, Bacau, jud. Bacau
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Restaurant Miorita este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului, dar si al autobuzelor
(https://www.autogari.ro/) si al trenurilor (https:/mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries),
aflandu-se la o distantd de 2.2 km de Gara Bacau si de aproximativ 750 m fata de principala
autogara din oras.

Restaurant Miorita este deschis de luni pana duminica, in intervalul orar 08:00-23:00 si nu
percepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Deschis in 1977, Restaurantul Miorita este una dintre locatiile gastronomice simbol ale Bacaului.
Locatia dispune de doua sali de restaurant cu o capacitate de 70, respectiv 180 de locuri in care,
pe langa serviciile de restaurant a la carte, se organizeaza evenimente private si corporate.

Meniul restaurantului plaseaza in centru preparatele traditionale roméanesti, pregatite dupa retete

consacrate, dar si cu note moderne:

e ciorbe: ciorba de burta, ciorba radauteana, ciorba de vacuta, ciorba de cocos, ciorba de
perisoare, ciorba de fasole cu/ fara afumatura, ciorba taraneasca de legume;

preparate din carne de pasare: cuib de pasare cu piept de pui, ficatei, branza topita si

rosii, ciulama de pui cu ciuperci si smantana/ cu ardei si ceapa, ficatei de pui in sos de

vin, ficatei prajiti, pui boieresc, rulou de pui roméanesc, mancare taraneasca cu pulpa de
pui, curcan cu smantana, curcan haiducesc; tocanita de ardei copti cu carne de pui;

e tochituri: tochitura bacauana, tochitura moldoveneasca, tochitura de pui Miorita, tochitura
ciobaneascs;
platouri traditionale cu carne afumata/ pe gratar, branzeturi, legume, muraturi;

e specialitati proprii: tigaie picanta, Zestrea Haiducului (pulpe pui, ceafa, bacon, ceapa,
mamaliga, telemea, ciupercci proaspete, usturoi, vin alb), bulz Stana Regelui, Colierul
Domnitei (pastrama de oaie, ciuperci grill, parmezan, cartofi pai, cotlet de porc,
condimente);

e preparate din carne de porc: cotlet/ ceafa la grill, escalop Valea Dornelor, cotlet cu ciuperci
si smantéana, cérnati proaspeti la grill, Comoara Apusenilor (ceafa, piept de pui, carnati,
ficat de pui, ou fiert, branza de burduf, mamaliga), mici, sarmalute cu mamaliga si
smantana, fasole cu ciolan afumat/ cu carnati/ cu costita;

e preparate din peste: saramura de crap, file de saldu prajit/ pane, crap romanesc prajit;

e aperitive reci/ calde: omleta taraneasca, creier de porc pane, pastrama de oaie, carnati
de oaie, branza cu smantana si mamaliga, bulz romanesc;

o deserturi: tartd cu mere, clatite cu dulceatd/ cu branza la cuptor, papanasi cu dulceata si

smantana/ cu miere si alune, tarta cu visine.

Telefon: 0758.056.856

Paiina web: httﬁs://mioritarestaurant.ro/
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(Sursa: https //WWW facebook. com/restaurantmioritabacau/photos?locale=ro_RO)

Obiectiv 27

Podu' cu Lanturi

Calea Moldovei nr. 4, Bacau, jud. Bacau

Restaurantul Podu' cu Lanturi este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului
(dispunénd de parcare proprie), dar si al autobuzelor (https://www.autogari.ro/) si al trenurilor
(https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/Itineraries), aflandu-se la o distanta de 3.4 km de Gara

Bacau si de aEroximativ 2 km fata de Erinciﬁala auto%aré din oras.

Restaurantul Podu' cu Lanturi este deschis de duminica pana joi in intervalul orar 09:00-23:00,
iar vinerea si sambata functioneaza in intervalul orar 09:00-23:30. Restaurantul nu percepe
taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Acest complex cu tematica medievala cuprinde 3 structuri de cazare (hotel de 4 stele si doua
pensiuni de 3 margarete), fabrica de bere proprie, gradina de vara, pub dispus pe 2 niveluri,
terasa exterioara, sala de conferinte, salon de evenimente, crama si restaurant. Hotelul dispune
de 32 de camere duble, triple, twin si family, fiind amenajate in stil medieval, in timp ce fabrica
de bere produce 3 sortimente de bere artizanald nepasteurizata. in gradina de varé, oaspetii pot
gasi un lac populat cu pastravi, o zona de gratar, cuptor pentru placinte, afumatoare, gratar pentru
carnuri si roata de moara care actioneaza protapul cu berbecuti.

Restaurantul amenajat in stil gotic este impartit in doua sali si are o capacitate maxima de 100
de persoane. Meniul a la carte isi asteapta oaspetii cu o varietate de bucate specifice bucatariei
traditionale roméanesti, precum:
e ciorbe: ciorba de vacuta, ciorba radauteana, ciorba de burta, ciorba de fasole cu
afumatura, ciorba de legume;
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e preparate din carne de porc: tochitura moldoveneasca, tigaia brigadierului (muschiulet de
porc, hribi, smantana, ardei gras, ceapa, patrunjel), ciolan afumat cu cartofi fripti si hrean,
carnati afumati, mici, ceafa de porc la gratar;

e preparate din carne de vita: muschi de vita cu sos de piper, coaste de vitel de lapte,
muschi de vita cu sos de hribi;

e preparate din carne de pui: piept de pui/ pulpa de pui la gratar;

e preparate din peste: pastrav haiducesc cu mamaliguta si sos de usturoi, pastrav la plita
cu mamaliguta si mujdei;
deserturi: clatite cu dulceata, papanasi regesti cu smantana si dulceata.

Telefon:; 0372.400.700
Pagina web: https://www.poduculanturi.ro/

(Sursa: https://www.facebook.com/PoduCuLanturi/photos _by)

Obiectiv 28

Complex Turistic Casa Creanga

Str. Alexandru Vlahuta nr. 12, Targu Ocna, jud. Bacau

Complexul Turistic Casa Creanga este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului
(dispunand de parcare proprie), dar si al autobuzelor (https://www.autogari.ro/) si al trenurilor

(https://mersultrenurilor.infofer.ro/ro-RO/ltineraries), aflandu-se la o distanta de aproximativ 1,7
km de Gara Targu Ocna si de principala autogara din oras.

Restaurantul Complexului Turistic Casa Creanga este deschis atat pentru persoanele cazate in
complex, cat si pentru persoanele care vor doar sa serveasca masa in aceasta locatie.
Restaurantul functioneaza de luni pana duminica, in intervalul orar 12:00-22:00 si nu percepe
taxa de vizitare, fiind necesara achitarea meselor servite.

| Descrierea obiectivului |
Situat la aproximativ 2,5 km de Salina Targu Ocna, departe de agitatia urbana si inconjurat de
padure, Complexul Turistic Casa Creanga ofera servicii de cazare, spa si restaurant pentru
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oaspetii aflati Tn cautare de relaxare si delicii gastronomice. Structura de cazare este clasificata
la 3 margarete si cuprinde 9 corpuri: 3 corpuri de pensiune, 5 vile si o suita de casute de tip
chalet. Pe langa acestea, complexul dispune de piscina exterioara, o zona de spa, locuri de
joaca, teren de sport, bowling bar, sala de conferinte, lac populat cu lebede si o mini-ferma.

Restaurantul complexului este amenajat in stil modern, elementul predominant fiind lemnul. in
interior, restaurantul are o capacitate de 70 de locuri, insa dispune si de o terasa exterioara de
60 de locuri. Fuziunea dintre traditional si modern nu se reflectd doar la nivel de amenajare, ci si
in meniul a la carte, ce cuprinde specialitdti consacrate ale zonei, alaturi de delicatese din
bucataria internationala.

Gurmanzii pasionati de bucataria traditionala, pot servi:

e ciorbe si borsuri: bors de pasare cu zdrente, ciorba de burta, ciorba radauteana, ciorba
de vacuta, ciorba de fasole boabe cu/ fara costita, ciorba de legume;
platouri traditionale cu afumaturi, mezeluri, branzeturi si legume;
e preparate din carne de pui: ficatei de pui la tigaie cu mamaliguta si mujdei de usturoi,
cocosel auriu la cuptor cu cartofi noi tavaliti si salatéd de sfecla rosie si hrean, cocosel
auriu inabusit la ceaun cu mamaliguta si mujdei de usturoi cu smantana;
preparate la gratar, din carne de porc si de pui;
preparate din carne de oaie: cotlete de miel la gratar, pastrama de oaie la gratar;
preparate din peste: crap/ pastrav la cuptor in saramura cu mamaliguta;
preparate din carne de porc: tochitura moldoveneascs;
deserturi: clatite cu branza si smantana gratinate la cuptor, clatite cu miere si nuca la
cuptor, papanasi cu dulceata si smantana.

Telefon: 0758.031.488

Paﬁina web: httﬁs://creanc']aresortsEa.ro/

=100064621302387&sk=photos

v)

(Sursa:‘ https://www.faceb‘c')ok.com/profile.php?id
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Obiectiv 29

Ferma Stana Dacilor

Str. Nicolae Balcescu, Slanic Moldova, jud. Bacau

Restaurantul Stana Dacilor este accesibil prin intermediul autoturismului/ autocarului, dispunand
de parcare proprie. La locatie se poate ajunge si cu transportul in comun, via Targu Ocna

(https://primariaslanicmoldova.ro/cai-de-acces/).

Restaurantul Stana Dacilor este deschis de luni pana vineri, in intervalul orar 08:00-22:00 si nu
percepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea meselor servite.

Situata ntre Muntii Bolovanu, la 4 km de statiunea Slanic-Moldova, Ferma Stana Dacilor ofera
servicii de cazare, restaurant si agrement vizitatorilor care ii calca pragul.

Locatia dispune de 5 cabane, clasificate la 2 margarete, ce au de la doua pana la noua camere.
Pe langa acestia, turistii au posibilitatea de a se caza si intr-unul dintre ,corturile dacice”,
amenajate in stil rustic. Printre facilitatile disponibile se numara o zona de gratar, foisor si terasa,
loc de joaca pentru copii, ciubar, livada si crama.

in acelasi timp, Ferma Stana Dacilor pune la dispozitia oaspetilor o varietate de activitati de
agrement, precum echitatie, plimbari cu trasura, tir cu arcul, pescuit sportiv, tiroliana, partie de
colace si posibilitatea de a inchiria ATV-uri pentru trasee de off-road.

Restaurantul Stana Dacilor, ce pare rupt din basmele populare roméanesti, serveste exclusiv
preparate traditionale, toate acestea fiind pregatite cu ingrediente din productia proprie. Meniul a
la carte este variat si cuprinde de la ciorbe si fripturi vanatoresti, pana la deserturi specifice:

e ciorbe si borsuri: ciorba de cocos, ciorba de purcel, bors de fasole cu afumatura, ciorba
de vitel, ciorba radauteana;

e preparate din carne de porc: ceafa Decebal cu cartofi copti si dulceata de ardei iuti, coaste
de porc marinate cu cartofi la ceaun si dulceata de ardei iuti, cotlet Burebista la cuptor
cu muraturi, pomana porcului, tochitura dacilor, ciolan de porc cu hrean si mamaliguta,
carne la garnita cu geandra, bulz ciobanesc, tigaie picanta de purcel, protap din purcel,
purcelus la groapa, jambon de purcel facut in jar;

e preparate din carne de pasare: pui la disc cu mamaliguta si mujdei de usturoi, rata cu
varza calitd la ceaun, tigaie picantd de gaina, cocosel de munte la cuptor, gasca
intreaga la cuptor, gaini coapte in groapa;

¢ preparate vanatoresti: carnati de mistret picanti, mancarica de mistret cu mamaliguta,
iepure la cuptor cu garniturd de cartofi gratinati si ciuperci;

¢ preparate din carne de oaie: carnati de oaie la gratar, pastrama de oaie cu mamaliguta si
mujdei, pulpa de miel la cuptor cu garnitura de cartofi la tuci, protap din berbecut, miel
intreg copt in groapa;

e deserturi: papanasi cu dulceata de casa, clatite cu dulceata de casa, placinte cu branza
la tigaie, alivanca, galuste cu prune si dulceata de casa.
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Pe langa bucatele traditionale, restaurantul ofera si o selectie de bauturi alcoolice si non-alcoolice

siecifice recl;iunii: afinata, visinata, schinduc, ialincé Si siroi din muiuri de brad.

Telefon: 0744.219.866
Pagina web: https://www.fermastanadacilor.ro/

(Sursa: https://www.facebook.com/ferma.sd.slm/photos by?locale=ro_RO)

Obiectiv 30

Crama Domneasca

Str. Vasile Alecsandri nr. 12, Slanic Moldova, jud. Bacau

Restaurantul Crama Domneasca este accesibil prin intermediul autoturismului/ atocarului. La
locatie se poate ajunge si  cu transportul in  comun, via Targu Ocna

ihttﬁs://Erimariaslanicmoldova.ro/cai-de-acces ii

Crama Domneasca este deschisa de luni pana duminica, in intervalul orar 09:30-23:00 si nu
ercepe taxa de vizitare, fiind necesara achitarea contravalorii meselor servite.

Crama Domneasca, ultimul punct de pe Ruta Gastronomica a Regiunii Nord-Est, este deja un
simbol al statiunii Slanic Moldova, fiind construitd acum aproape un veac. Locatia este organizata
pe doua niveluri, ambele fiind decorate in stil traditional, cu detalii autentice ce reflecta atmosfera
rusticd — mese si banci din lemn acoperite cu tesaturi folclorice, pereti impodobiti cu carpete,
cusaturi populare, strachini si ulcele de lut.
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Meniul a la carte se axeaza pe bucate cu specific traditional, in special fripturi, desi include si
cateva preparate din bucataria internationald. La Crama Domneasca, oaspetii pot degusta:

. ciorbe: ciorba de afumatura acrita cu zeama de varza in paine de casa si ardei iute, ciorba
radauteana, ciorba de burta, ciorba de vacuta, ciorba de fasole cu afumatura in paine de casa si
ceapa rosie;

. preparate din carne de porc: rasol de porc afumat cu hrean si mamaliguta, ciolan afumat
pe varza calita acra si ardei iute, ciolan de porc cu fasole si muréaturi, sdrmalute moldovenesti in
foi de varza si vitda cu mamaliguta, afumatura, smanténa si ardei iute, tochitura cramei, tochitura
moldoveneasca, mici, carne jaruitd de porc (cotlet cu os, carnati afumati, sunculitd de casa si
cartofi prajiti cu telemea rasa), ceafa fripta la jar, bulz;

. preparate din carne de pasare: jumatati de pui la tuci cu mamaliga si mujdei, saramura
de pui cu mamaliguta, pulpa de pui rostita si cartofi la cuptor cu afumatura, cocosel de padure
intreg la cuptor cu dulceata de ardei iuti si cartofi aurii, tocanita taraneasca de curcan cu
mamaliguta, ficatei de curcan inabusiti la tigaie cu mamaliguta;

. preparate din peste: saramura de pastrav cu mamaliguta, pastrav la cuptor cu legume
inabusite, saramura de crap cu mamaliguta, pastrav prajit in crustd de malai cu mamaliga si
mujdei, crap prajit cu mamaliguta si usturoi;

. aperitive/ gustari reci si calde: zacusca de hribi/ ghebe/ vinete, sorici, urechi de porc,
jumari de porc, branza de burduf, telemea, tocana de ghebe/ hribi cu mamaliguta;

. platouri traditionale (calde sau reci) cu afumaturi, preparate la gratar, branzeturi, legume
si salate;

. deserturi: alivanca moldoveneasca cu smantana si dulceata de casa, clatite Ana Lugojana
(clatite cu branza si stafide in sos de vanilie cu bezea la cuptor), papanasi cu dulceatd si
smantana, clatite cu dulceata de casa, placinte de casa cu mere, nuci si stafide, placinte

moldovenesti cu branza si stafide — ioale-n brau.

Telefon: 0752.109.404

Pagina web: https://www.facebook.com/profile.php?id=100070723921633&locale=ro RO

(Sﬁrsa:
https://www.facebook.com/profile.php?id=100070723921633&sk=photos by&locale=ro RO)
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4. LUNGIMEA TOTALA A RUTEI

Lungimea totala a rutei, de la primul pana la ultimul obiectiv, respectiv de la Mosia Cai de Vis
din lonaseni si pana la Crama Domneasca din Slanic Moldova, depinde de mijlocul de
transport utilizat. Respectand ordinea de parcurgere a obiectivelor propusa in aceasta ruta si
avand drept mijloc de transport autoturismul, lungimea rutei este de aproximativ 970 km.

5. DURATA

Data fiind complexitatea rutei si numarul ridicat de obiective incluse, luand ca reper o durata
de aproximativ 1h - 1h30 petrecuta per obiectiv, apreciem ca durata totala in care se poate
parcurge Ruta Gastronomica Descopera Nord-Est este de 11 zile.

Informatiile detaliate legate de distanta dintre obiective si durata de parcurgere a acestor
distante se regasesc in Anexa 1. Centralizator distante, atasata prezentei fise tehnice.

6. BENEFICIARII (GRUPURILE-]’INTA)

Ruta se adreseaza turistilor (din tara si din strainatate) interesati sa descopere gastronomia
Regiunii Nord-Est, din perspectiva conexiunii dintre cultura si alimentatie. in acelasi timp, ruta
este orientata si catre locuitorii din Regiunea de Nord-Est a Roméniei care doresc sa
descopere sau sa redescopere patrimoniul gastronomic local si modul in care alimentatia
influenteaza specificul cultural.

7. MUZEE, MANASTIRI, ATELIERE, SERVICII DE AGREMENT ETC.

A. Judetul Botosani
Judetul Botosani este o destinatie turistica ce are multe de oferit. Printre principalele atractii
pe care vizitatorii le pot descoperi se numara:

- Memorialul Ipotesti — Centrul National de Studii ,,Mihai Eminescu”. Casa in care s-a
nascut marele poet national Mihai Eminescu se afla in satul Ipotesti, la aproximativ 10 km de
centrul orasului Botosani. Aceasta casa-muzeu pastreaza obiecte si documente din copilaria
poetului, oferind vizitatorilor o incursiune in atmosfera si viata rurala din acea perioada.
Expozitia muzeului include obiecte personale, manuscrise si fotografii care evoca legatura
poetului cu locurile natale si influenta lor asupra creatiei sale. Casa face parte din complexul
muzeal dedicat memoriei lui Eminescu, ce mai cuprinde o biserica ridicata pe locul celei vechi
a familiei Eminovici si o biblioteca de cercetare. Memorialul Ipotesti poate fi vizitat de marti
pana duminica, in intervalele orare 09:00-17:00 (in perioada 16 mai — 16 septembrie) si 08:00-
16:00 (in perioada 17 septembrie — 15 mai). Taxa de vizitare este in valoare de 11 RON pentru
adulti si grupuri de adulti, si de 6 lei pentru copii si grupuri de copii, elevi, studenti, pensionari
si persoane cu dizabilitati.

- Centrul municipiului Botosani — ansamblul urban ,,Piata 1 Decembrie 1918”: Cuprins
intre strazile 1 Decembrie 1918, Piata 1 Decembrie 1918 si Strada Savenilor, acest ansamblu
urban cuprinde in jur de 60 de cladiri ce dateaza de la finalul secolului al XIX-lea si inceputul
secolului XX. Marele incendiu din anul 1887 a mistuit in doar cateva ore o mare parte a
centrului, cladirile fiind reconstruite dupa modelul occidental intr-o perioada de aproximativ 10
ani. Construite pe structura complexa a unor beciuri boltite, cele mai multe case au fost
structurate cu parter — ocupat de dughene — si etaj — conceput ca spatiu de locuit pentru
negustorii care de detineau. Fatadele imbina formele arhitecturale de tip apusean cu modele
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arhitecturale intalnite in Austria sau Germania. Ansamblul urban ,Piata 1 Decembrie” ofera,
pe langa atmosfera specifica targurilor medievale, adevarate puncte de reper culturale,
precum locuinta caminarului Gheorghe Eminovici — locul nasterii si copilariei poetului Mihai
Eminescu, Biserica ,Uspenia” — ctitorita in 1552 de catre Elena Rares, sotia domnitorului Petru
Rares, dar si celebrele cuptoare de ardere a ceramicii ce dateaza din secolul al XV-lea. Centrul
istoric al municipiului Botosani a fost restaurat partial in 2011, fiind refacute 18 cladiri aflate in
proprietatea municipalitatii si este unul dintre cele 20 de ansambluri urbane din Romania
declarate monument de arhitectura interbelica.

- Manastirea Vorona: Situata in satul cu acelasi nume, la aproximativ 20 km de municipiul
Botosani, Manastirea Vorona este un ansamblu monahal cu o bogata istorie, fondat in secolul
al XVlll-lea. Arhitectura bisericilor sale este specifica stilului moldovenesc, cu influente
bizantine. Manastirea a fost un important centru religios, cultural si educational in regiune,
adapostind numerosi tineri refugiati din Muntenia, in perioada Primului Razboi Mondial.
Biserica principala, cu hramul "Adormirea Maicii Domnului”, este cunoscuta pentru frumusetea
frescelor si icoanelor sale. Linistea si frumusetea naturala a zonei atrag numerosi pelerini si
turisti in cautare de reculegere si spiritualitate. Manastirea pastreaza o colectie impresionanta
de obiecte de cult si carti vechi, fiind un adevarat bastion al credintei ortodoxe roméanesti.
Pentru pelerinii care doresc sa poposeasca aici, Manastirea Vorona pune la dispozitie o serie
de camere, putand caza grupuri de pana la 40 de persoane. Desi nu exista tarife de cazare
prestabilite, se recomanda o suma minima de 100 lei/ camera, pentru grupurile mici, sau 10
lei/ persoana, pentru grupurile mai mari.

- Padurea Tudora: La 14 km de Manastirea Vorona si 32 km de Botosani, la o altitudine de
550 m, se afla Padurea Tudora, o rezervatie forestiera cu o suprafata de 117,6 ha, ce cuprinde
foioase, vegetatie de stepa si pajisti. Aici se gaseste tisa sau ,Taxus baccata”, un arbore cu
lemn de esenta tare, specific taigalei siberiene, declarat monument al naturii pe intreg teritoriul
tarii. Rezervatia ofera un habitat diversificat pentru numeroase specii de plante si animale,
precum carpenul, stejarul, brandusa de munte, cerbul, caprioara si pisica salbatica, printre
altele. Padurea Tudora este un loc preferat pentru drumetii si activitati recreative in natura,
atragand vizitatori prin frumusetea peisajelor salbatice si linistea oferitad. Aceasta arie naturala
este parte dintr-un efort de conservare ecologica, fiind importanta pentru echilibrul
biodiversitatii locale.

- Casa Memoriala Stefan Luchian: Situata Tn satul Stefanesti (Str. Stefan Luchian 92), judetul
Botosani, Casa Memorialad Stefan Luchian este locul in care s-a nascut si a copilarit celebrul
pictor, dar si singurul muzeu din Roménia dedicat acestuia. Expozitia muzeului cuprinde
obiecte personale, lucrari si documente legate de viata si activitatea artistului, oferind o privire
in intimitatea vietii sale. Sunt expuse piese de arta plastica si de sculptura din colectiile
Muzeului Judetean Botosani, alaturi de bunuri ce au apartinut familiei pictorului si care au fost
donate de catre Fundatia ,Stefan Luchian”. Pe l1anga cele doua incaperi expozitionale, muzeul
cuprinde si cateva sali in care se organizeaza simpozioane si ateliere de creatie destinate
tinerilor si nu numai. Casa Memoriald Stefan Luchian este deschisa publicului de marti pana
sdmbata, in intervalul orar 09:00-17:00, dar si duminica, intre orele 09:00-15:00.

- Cornisa Aqua Parc Botosani: Parcul Regional de Agrement Turistic si Sportiv Cornisa se
intinde pe o suprafatd de 48 de hectare, la iesirea vesticd a municipiului Botosani catre
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Suceava, fiind cel mai mare parc de agrement din zona Moldovei. Pe langa parcul acvatic,
complexul pune la dispozitia vizitatorilor un helesteu, un réu artificial pentru rafting, un
amfiteatru in aer liber —in care se organizeaza diverse concerte, festivaluri si activitati, terenuri
de sport, patinoar, bazin contracurent, sala de fitness si pereti pentru escalada — atat pentru
copii, cat si pentru adulti. Este amenajata si o zona de food court, in care vizitatorii pot servi
semipreparate (sandvisuri si patiserie) si bauturi. Pentru iubitorii de Tnhot, parcul dispune de o
piscina exterioara de dimensiuni olimpice, trei trambuline pentru sarituri (1m, 3m si 5m), patru
tobogane, un bazin pentru copii si 0 zona de plaja cu o capacitate de 1400 locuri. in acelasi
timp, piscina acoperita este dotata cu un bazin de 420mp, cu o adancime de 1,35m, un bazin
pentru copii, doua tobogane, un bazin de inot contracurent, doua bazine de hidromasaj si 468
de vestiare. Zona de spa pune la dispozitia vizitatorilor un bazin de hidroterapie, sauna
finlandeza, hammam, biosauna, grotd cu zapada, sauna cu sare, camere de masaj, solar si
dusuri emotionale. Parcul Regional de Agrement Turistic si Sportiv Cosnisa este deschis de
luni pana duminica, in intervalul orar 09:00-21:00, accesul facandu-se contracost, in functie
de activitatile vizate.

B. Judetul Suceava

Judetul Suceava este o destinatie aflatd in topul preferintelor turistilor roméni si straini,
mandrindu-se cu un patrimoniu cultural, istoric si natural impresionant. De la manastirile
pictate, incluse in patrimoniul UNESCO, si pana la statiunile de schi moderne, zona ofera o
varietate de atractii si obiective turistice, precum:

- Cetatea de Scaun a Sucevei: Resedinta a domnitorilor Moldovei pentru aproape doua
secole, cetatea era parte a sistemului de fortificatii construit in Moldova la finele secolului al
XIV-lea, ca reactie la pericolul otoman. Construita de Petru al ll-lea, Cetatea de Scaun a
Sucevei a fost fortificatd de Stefan cel Mare si distrusa in 1675 de Dumitrascu Cantacuzino.
Ansamblul arhitectonic format din castel si ziduri de aparare a trecut printr-un amplu proces
de consolidare in perioada 2011-2015, un an mai tarziu fiind deschisd prima expozitie
permanenta. Vizitatorii se pot familiariza cu diverse arme medievale, blazoane domnesti si
piese din Tezaurul Medieval al Moldovei. De asemenea, pot descoperi cum traiau stramosii
nostri si cum erau vazuti prin ochii altora, cu ajutorul cartii interactive ,Strainii despre noi” si a
proiectiei video ,Cronica Cetatii Sucevei”. Cetatea de Scaun a Sucevei este parte integranta
a Muzeului National al Bucovinei, programul de vizitare fiind diferentiat in functie de perioada
anului (https://muzeulbucovinei.ro/obiective-culturale/cetatea-de-scaun-a-sucevei/). Tariful de
vizitare este de 20 lei/ persoana pentru adulti, 5 lei/ persoana pentru elevi si studenti si 10 lei/
persoana pentru pensionari.

- Manastirea Voronet, Biserica ,,Sf. Gheorghe”: Situata la 4 km de centrul orasului Gura
Humorului si la 36 km de municipiul Suceava, Biserica ,Sf. Gheorghe” a Manastirii Voronet a
fost inclusa in 1993 in patrimoniul UNESCO, alaturi de alte 7 biserici, sub umbrela ,Bisericile
pictate din nordul Moldovei”. Ctitorie a Voievodului Stefan cel Mare si Sfant, biserica a fost
ridicatad Tn mai putin de 4 luni, in anul 1488. Elementul definitoriu al acestui obiectiv este dat
de pictura exterioara, realizata pe un fond de un albastru intens — celebrul albastru de Voronet.
Judecata de Apoi, Cinul (ierarhia cereasca si pamanteasca) si Arborele lui lesei (sau Arborele
genealogic al lui lisus Hristos) sunt doar cateva dintre scenele incluse in fresca exterioara. Tot
aici, se afla mormantul Sf. Cuvios Daniil Sihastrul, a carui personalitate este indeosebi legata
de Voievodul Stefan cel Mare. Manastirea Voronet si-a reluat activitatea monahala, cu obste
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de calugarite, in 1991, dupa mai bine de doua secole in care a servit doar ca biserica
parohiala. Turistii care doresc sa se bucure de linistea si profunzimea spirituald a manastirii o
pot vizita de luni pana duminica, in intervalul orar 08:30-20:00 (in perioada mai — septembrie)
sau 09:00-17:00 (in perioada octombrie — aprilie). Taxa de vizitare este de 5 lei pentru adulti
si de 2 lei pentru copii, elevi si studenti (https://www.manastireavoronet.ro/program-si-tarife-
vizitare/).

- Muzeul Satului Bucovinean: La mai putin de 100 m de Cetatea de Scaun a Sucevei se afla
Muzeul Satului Bucovinean, ce ofera o privire cuprinzatoare asupra organizarii complexe a
satului traditional din Bucovina, prezentand arhitectura gospodariilor si constructiilor
comunitare, precum si instalatiile tehnice care ilustreaza diversele ocupatii si mestesuguri ale
regiunii. Casele si anexele gospodaresti sunt amplasate de-a lungul ulitelor, cu biserica,
crasma si scoala in centrul vietii comunitare. Pe valea paraului din muzeu sunt expuse
instalatiile hidraulice traditionale, cum ar fi moara si piua de sumane, care reflecta activitatile
economice ale satului. Atelierele mestesugaresti sunt dotate cu unelte specifice si ofera
demonstratii ale tehnicilor traditionale, fiind utilizate ca spatii de invatare pentru copii si turisti.
Interiorul caselor este amenajat cu piese de mobilier, textile si cuptoare traditionale, recreand
atmosfera autentica a vietii de altadata. Prin expunerea in mediul natural, autenticitatea si
valoarea educationala a exponatelor sunt puse in prim-plan, oferind vizitatorilor o experienta
profunda de intelegere si apreciere a traditiilor bucovinene. Parte din Muzeul National al
Bucovinei, Muzeul Satului Bucovinean are un program de functionare ce difera in functie de
sezon (https://muzeulbucovinei.ro/obiective-culturale/muzeul-satului-bucovinean/), iar tariful
de vizitare al expozitiei permanente este de 16 lei pentru adulti, 4 lei pentru elevi/ studenti si 8
lei pentru pensionari.

- Parcul de Agrement Arinig: Situat in Gura Humorului, Parcul de Agrement Arinis ofera
posibilitati de petrecere a timpului liber atat pentru iubitorii de natura, céat si pentru cei care isi
doresc sa se relaxeze sau sa faca miscare. Parte a unui parc dendrologic ce se intinde pe 30
de hectare, complexul dispune de numeroase facilitati. Turistii se pot bucura de piscina
interioara de dimensiuni olimpice, dar si de cele doua piscine exterioare (pentru adulti si copii)
deschise in sezonul cald. Locatia ofera, de asemenea, trei terenuri de tenis, un teren de
handbal, un teren de volei si unul de baschet. in acelasi timp, sunt disponibile spre inchiriere
biciclete. Pentru experiente inedite, vizitatorii pot opta pentru zborul cu parapanta sau tir cu
arcul in zonele special amenajate sau chiar offroad si motocros pe diverse trasee, in functie
de gradul de dificultate. Tn interiorul complexului, sunt amenajate si cateva restaurante si
standuri alimentare, unde se pot degusta preparate din bucataria locala si internationala.
Accesul in Parcul de Agrement Arinis este gratuit, insa se percep diverse taxe, in functie de
activitatile pentru care se opteaza (https://www.facebook.com/complexarinis).

- Salina Cacica: Situata in localitatea omonima din partea central-estica a judetului Suceava,
la poalele estice ale Obcinei Mari, Salina Cacica este un obiectiv turistic de mare interes
datorita vechimii si caracteristicilor sale. Mina de sare a fost deschisa spre vizitare inca din a
doua jumatate a secolului al XIX-lea, pe un traseu ce s-a pastrat pana astazi. Salina
impresioneaza prin simplitatea sa si spatile generoase, organizate pe mai multe niveluri,
special amenajate pentru vizitare. Aerul sarat, bogat in aerosoli cu efecte terapeutice, si
temperatura constanta de aproximativ 14°C fac din acest loc o destinatie ideala pentru
relaxare si agrement pe tot parcursul anului. Vizitatorii pot explora galeriile sapate manual in
masivul de sare, ajungand la o adancime de 42 de metri, unde se afla Grota Piticilor si Sala
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de Bal, ambele sculptate fara ajutorul utilajelor. Tnainte de Sala de Bal, vizitatorii sunt
intdmpinati de Lacul Sarat, un lac adanc de peste 2 metri, unic in Romania. Salina este
echipata cu facilitati moderne, incluzand o sala de sport, o sald cu ecou impresionant (8
reveniri) si un muzeu al minei. De asemenea, exista un strand cu apa sarata si facilitati pentru
vizitatori, precum magazine si baruri. Salina este deschisa publicului zilnic, in intervalul orar
09:00-17:00, iar tariful de vizitare este de 25 lei pentru adulti si de 15 lei pentru copii, elevi, si
adulti cu dizabilitati. Copiii cu varsta mai mica de 3 ani, precum si copiii cu dizabilitati au acces
gratuit (https://salrom.ro/salina-cacica-suceava/#schedule).

- Masivul Rarau si Pietrele Doamnei se numara printre cele mai renumite atractii montane
din Carpatii Orientali, situate la granita dintre Judetul Suceava si Judetul Neamt. Varful Rarau
atinge altitudinea de 1.651 metri, oferind panorame spectaculoase ale zonei inconjuratoare.
Pietrele Doamnei, un ansamblu de stanci calcaroase situate la 1.644 metri altitudine,
reprezintd un simbol al masivului, avand o semnificatie geologica si peisagistica deosebita.
Fauna si vegetatia sunt caracteristice pentru zona montana. Aici se gasesc specii de mamifere
precum ursul brun, cerbul carpatin, vulpea si capra neagra. In padurile de molid si fag, care
acopera versantii, sunt prezente si specii protejate de pasari, ca acvila de munte si cocosul de
munte. La altitudini mai mari, vegetatia include plante alpine si subalpine, cum ar fi smirdarul
(rhododendron) si floarea de colt. Masivul Rardu este strabatut de trasee montane variate,
accesibile atat pentru incepatori, cat si pentru drumetii experimentati:
e Traseul Campulung Moldovenesc — Pietrele Doamnei: un traseu usor, de aproximativ
3 ore, cu pornire din oras si care ofera peisaje spectaculoase.
e Traseul Pojorata — Varful Rarau: un traseu de dificultate medie, ideal pentru cei care
doresc sa exploreze intreaga zona.
e Traseul spre Cabana Rarau: un traseu mai accesibil, ce porneste din satul Chiril si urca
pana la cabana, unde pot fi organizate drumetii mai lungi.

C. Judetul Neamt

Judetul Neamt este o destinatie turistica potrivita atat pentru iubitorii de natura si activitati in
aer liber, cat si pentru cei care cauta liniste si reconectare spiritualad. Cunoscut drept ,Athosul
roméanesc”, judetul Neamt adaposteste peste 20 de manastiri si schituri care inglobeaza,
dincolo de componenta religioasa, adevarate comori patrimoniale. in acelasi timp, pe teritoriul
judetului se afla numeroase obiective si vestigii de importanta istorica, dar si atractii naturale.
Printre principalele puncte de interes turistic se numara:

- Cetatea Neamt: Pe stanca Timus de pe culmea Plesului se Tnalta zidurile cetatii Neamt,
obiect al legendelor si straja in fata navalitorilor. Desi au existat dezbateri si ipoteze diverse
pe seama inceputurilor sale, dovezile arheologice au demonstrat ca cetatea a fost construita
spre finalul secolului al XIV-lea, in timpul lui Petru al ll-lea. Cetatea atinge punctul maxim de
dezvoltare sub domnia Voievodului Stefan cel Mare si Sfant, care inalta zidurile si fortifica
sistemele de aparare, constient fiind de pericolele atacurilor straine. De-a lungul timpului,
cetatea a fost asediatd in numeroase randuri, suferind distrugeri semnificative. Unul dintre
aceste asedii a fost cel lansat in 1476 de sultanul Mahomed al ll-lea, care a atacat cetatea
timp de 8 zile, documentat in cronica lui lon Neculce. n perioada 2007-2009, Cetatea Neamt
a fost reabilitata cu ajutorul fondurilor europene, fiind astazi un punct de reper pentru cei
pasionati de istoria si patrimoniul cultural al regiunii. Cetatea Neamt se poate vizita de marti
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pana duminica, in intervalul orar 10:00-18:00 (in perioada aprilie — septembrie), respectiv
09:00-17:00 (in perioada octombrie — martie). Taxa de vizitare este de 24 lei pentru adulti, 6
lei pentru prescolari si elevi, respectiv 12 lei pentru studenti si grupuri de adulli
(https://mcntn.muzeu-neamt.ro/).

- Parcul Natural Véanatori — Neamt: Cunoscut si ca ,Tinutul Zimbrului”’, Parcul Natural
Vanatori — Neamt este singurul loc din Europa in care pot fi gasiti, in acelasi timp, zimbri in
libertate, semilibertate si captivitate. Parcul este un ecosistem complex, intins pe aproximativ
31.000 de hectare, din care aproape 90% reprezinta zone de paduri. Situat in nordul judetului
Neamt, acest parc protejeaza atat specii faunistice rare, cum ar fi ursul brun, rasul, vidra, pisica
salbatica, cerbul carpatin si capriorul, cat si specii de plante ocrotite prin lege, precum bujorul
de munte, tisa si angelica. Arborii seculari domina fondul forestier al parcului, subliniind
valoarea ecologica a zonei. Pe teritoriul parcului se afla mai multe localitati, inclusiv comunele
Cracaoani, Agapia, Vanatori-Neamt si Pipirig, precum si statiunile Baltatesti si Oglinzi. De
asemenea, parcul gazduieste cinci arii protejate de interes deosebit: Padurea de Argint, Codrii
de Arama, Rezervatia de stejar Dumbrava, Rezervatia de zimbri si fauna carpatina Dragos
Voda, iar la marginea sa se afla Lacul Cuejdel. Vizitatorii pot explora trasee pitoresti, cum ar
fi un drum de la Manastirea Agapia catre schitul Sihla, unde pot merge sau pedala ore intregi
printre paduri seculare, sau pot vizita obiective importante precum Manastirea Neamt si
rezervatia de zimbri. Centrul de Vizitare al Parcului Natural Véanatori — Neamt, ce ofera
vizitatorilor informatii complete despre obiectivele si activitatile disponibile, este deschis de
luni padna duminica, in intervalul orar 10:00-18:00 (in perioada aprilie-octombrie), respectiv
10:00-16:00 (in perioada noiembrie-martie). Taxa de vizitare este de 8 lei pentru adulti side 5
lei pentru copii (https://www.tinutulzimbrului.ro/centrul-de-vizitare/).

- Ansamblul Curtii Domnesti din Piatra-Neamt: in inima orasului Piatra-Neamt, pe platoul
in jurul caruia s-a cristalizat actualul municipiu, se afla Curtea Domneasca, ansamblu format
din Biserica ,Sf. loan Botezatorul”, turnul-clopotnitd si zidul de incinta, cu Muzeul Curtii
Domnesti. Atestatd documentar pentru prima data in 1491, Curtea Domneasca din Piatra-
Neamt a servit timp de doua secole drept curte a domnitorilor Moldovei. Biserica ,Sf. loan
Botezatorul” este una dintre cel mai bine conservate ctitorii ale Voievodului Stefan cel Mare si
Sfant, fiind construitd in stil moldovenesc, pe o structurd cu altar, naos si pronaos. Potrivit
pisaniei amplasate in stdnga usii de la intrare, lacasul de cult a fost construit intre 1497 si
1498, turnul-clopotnita fiind ridicat in 1499. Astazi, Biserica ,Sf. loan Botezatorul” si intreaga
Curte Domneasca au devenit simbolurile orasului Piatra-Neamt, stdnd marturie bogatei
mosteniri istorice si spirituale a zonei (https://piatraneamtcity.ro/ro/places/curtea-domneasca-
din-piatra-neamt).

- Manastirea Agapia a fost fondata in anul 1642 de catre hatmanul Gavriil, fratele domnitorului
Vasile Lupu. Numele sau provine de la ,Agapia”, o schimnica legendara care ar fi vietuit in
aceste locuri in secolul al XIV-lea. Manastirea a jucat un rol important in viata religioasa a
Moldovei, fiind un loc de rugaciune, dar si de refugiu spiritual si cultural. Biserica manastirii,
cu hramul ,Sfintii Arhangheli Mihail si Gavriil”, este construita in stil moldovenesc, cu influente
bizantine si renascentiste. Asezamantul are ziduri groase si o turla inalta, caracteristice
arhitecturii medievale moldovenesti. Curtea interioara este inconjurata de cladiri monahale cu
arcade si coloane, oferind o atmosfera de liniste si reculegere. Un element deosebit al
Manastirii Agapia este pictura interioara, realizata intre anii 1858 si 1861 de marele pictor
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roman Nicolae Grigorescu, cand acesta avea doar 20 de ani. Pictura este de o frumusete
aparte, imbinand elemente ale stilului traditional bizantin cu influente occidentale, fapt ce i-a
adus renumele de capodopera. Grigorescu a reusit sa surprinda in frescele sale atat scene
biblice, cat si figuri de sfinti, aducand n arta religioasa o notd de umanitate si sensibilitate
deosebita. Agapia este una dintre cele mai mari manastiri de maici din Roméania, avand o
obste de peste 250 de maicute. Viata monahala se desfasoara dupa randuiala stricta a
slujbelor si rugaciunilor zilnice, imbinata cu activitati gospodaresti si de artizanat. Manastirea
este renumita pentru atelierul sdu de broderie si pictura pe sticla, precum si pentru lucrarile de
ingrijire a gradinilor si a parcului din jurul complexului (https://agapia.mmb.ro/).

- Cheile Bicazului: Situate in Carpatii Orientali, intre judetele Neamt si Harghita, Cheile
Bicazului reprezintd una dintre cele mai spectaculoase formatiuni naturale din Romania.
Aceste chei s-au format prin eroziunea calcarului de catre raul Bicaz, care a sapat de-a lungul
mileniilor in rocile montane, creand pereti abrupti si serpentine stranse. Cheile Bicazului se
intind pe aproximativ 8 kilometri si sunt renumite pentru peisajul dramatic oferit de stancile
inalte, unele depasind 300 de metri in Tnaltime. Relieful carstic include numeroase pesteri si
avene, dintre care cele mai cunoscute sunt Pestera Neagra si Pestera Cascada. Cheile
reprezintad si un important punct de legatura intre Transilvania si Moldova, soseaua DN12C
care le strabate fiind extrem de pitoreasca, dar si foarte sinuoasa. In Cheile Bicazului, turistii
pot admira numeroase formatiuni spectaculoase, cum ar fi Stdnca Piatra Altarului, cu o
inaltime de 1120 de metri, un punct de reper pentru pasionatii de alpinism. Un alt punct de
interes este Lacul Rosu, un lac de baraj natural format in 1837 in urma unui cutremur, situat
la capatul vestic al Cheilor. Pe langa atractiile naturale, Cheile Bicazului ofera trasee de
drumetie si catarare, iar fauna locala este extrem de diversificata, incluzand specii de animale
rare, cum ar fi capra neagra, vulturul plesuv sau rasul.

D. Judetul lasi

Judetul lasi, unul dintre cele mai bogate in obiective turistice din Regiunea de Nord-Est a
Romaéniei, poseda un impresionant patrimoniu istoric, cultural, natural si arhitectural. De la
muzee impresionante, la conace boieresti si lacasuri de cult, judetul lasi este o destinatie
complexa, in care turistii pot descoperi:

- Palatul Culturii: Ridicat peste ruinele curtilor domnesti medievale, despre care se regasesc
mentiuni documentare din 1434, edificiul se remarca prin arhitectura sa in stil neogotic.
Impozanta si impresionantd atat prin magnitudine, cat si prin frumusetea elementelor
decorative, cladirea a fost construita in perioada 1906-1925, pe baza planurilor arhitectului
I.D. Berinde. Palatul se distinge prin detalii elaborate, precum turnurile decorate, feroneria
complexa si vitraliile spectaculoase. Fatada principala impresioneaza prin ceasul cu carillon,
care canta la fiecare ora un fragment din ,Hora Unirii". De la inaugurarea sa si pana in 1955,
in aceasta cladire a functionat Palatul Administrativ si de Justitie, iar de aproape 70 de ani,
Palatul Culturii a gazduit si continué sa gazduiasca o parte dintre institutiile culturale simbol
ale lasului: Muzeul de Istorie, Muzeul de Arta, Muzeul Etnografic si Muzeul Stiintei si Tehnicii.
Aceste muzee prezinta colectii valoroase de picturi, obiecte istorice, artefacte tehnice si
exponate etnografice, oferind vizitatorilor o privire ampla asupra istoriei si culturii Moldovei.
Palatul Culturii este deschis vizitatorilor de miercuri pana duminica, in intervalul orar 10:00-
17:00, taxa de vizitare fiind de 20 lei/ muzeu pentru adulti (60 lei pentru pachetul complet de
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muzee), 10 lei pentru pensionari (30 lei pentru pachetul complet de muzee) 5 lei pentru elevi
si studenti (15 lei pentru pachetul complet de muzee) (https://palatulculturii.ro/planifica-vizita-
la-palatul-culturii-iasi/).

- Gradina Botanica , Anastasie Fatu” din lasi, cea mai mare si cea mai veche gradina
botanica din Romania, se intinde pe aproximativ 100 de hectare in zona Copou, oferind o
bogata varietate de plante si peisaje. Fondata in 1856 de doctorul si naturalistul Anastasie
Fatu, gradina este astazi un important centru pentru cercetare, educatie si recreere, fiind
administrata de catre Universitatea ,Al. |. Cuza” din lasi. Vizitatorii pot explora sectiuni tematice
diverse, precum gradina cu trandafiri, rozariul, colectia de irisi, sectia destinatd plantelor
alpine, serele cu specii tropicale si subtropicale, gradina japoneza si cea destinata plantelor
medicinale si toxice. Gradina gazduieste, de asemenea, specii protejate si raritati botanice,
reprezentand un loc ideal pentru relaxare si invatare in mijlocul naturii. De-a lungul anului,
Gradina Botanica organizeaza expozitii sezoniere de flori, care atrag numerosi vizitatori, cum
ar fi expozitia de crizanteme si cea de azalee. Aceste expozitii, alaturi de peisajul vast si variat,
fac din Gradina Botanica din lasi un loc unic si o atractie turistica deosebita in zona Moldovei.
Gradina exterioara este deschisa zilnic intre orele 09:00-18:00, iar complexul de sere poate fi
vizitat in zilele de marti, joi, vineri, sédmbata si duminica, in intervalul orar 09:00-17:00
(https://botanica.uaic.ro/).

- Bojdeuca din Ticau este prima casa memoriald din Roménia, dedicata scriitorului lon
Creanga si inaugurata la 15 aprilie 1918. Aceasta modesta locuintd, unde Creanga a trait intre
1872 si 1889, pastreaza atmosfera simpla si autentica a unei case taranesti moldovenesti din
secolul al XIX-lea. Bojdeuca este compusa din doua camere mici si o tinda, cu obiecte
personale, carti, unelte de scris si mobilier original, oferind vizitatorilor o imagine asupra
modului de viata al marelui povestitor. Pe langa casa, ansamblul muzeal include si o expozitie
de documente si obiecte legate de viata si activitatea lui lon Creanga, cét si o gradina ce
adauga farmec acestui loc istoric. Bojdeuca din Ticau este nu doar un spatiu muzeal, ci si o
parte din patrimoniul cultural national, fiind locul unde Creangéa a scris cele mai iubite opere
ale sale, precum ,Amintiri din copilarie” si povestile sale celebre. Bojdeuca din Ticau poate fi
vizitata de marti pana duminica, n intervalul orar 10:00-17:00
(https://www.muzeulliteraturiiiasi.ro/muzeul-ion-creanga-bojdeuca/).

- Muzeul Memorial ,Alexandru loan Cuza” din Ruginoasa este un monument istoric
impresionant, ce pastreaza arhitectura neogotica specifica secolului al XIX-lea. Construit Tn
jurul anului 1800 si devenit resedintd a domnitorului Alexandru loan Cuza n anii 1860, palatul
a fost restaurat pentru a reflecta fidel perioada sa de glorie. Cuza I-a folosit drept loc de
retragere, iar dupa moartea sa, palatul a fost mostenit de familia sa, care a contribuit la
pastrarea acestuia. Palatul este inconjurat de un parc pitoresc si cuprinde atat interioare
amenajate in stilul vremii, cu mobilier si obiecte de arta, cat si o colectie de documente si
fotografii care ilustreaza viata domnitorului si a familiei sale. Muzeul Memorial ,Alexandru loan
Cuza” din Ruginoasa ofera turistilor posibilitatea de a intelege mai bine epoca domnitorului si
importanta sa istorica. Palatul este deschis de miercuri pana duminica, in intervalul orar 10:00-
17:00, taxa de vizitare fiind de 20 lei pentru adulti, 10 lei pentru pensionari, respectiv 5 lei
pentru elevi si studenti (https://palatulculturii.ro/palatul-alexandru-ioan-cuza-de-la-ruginoasa/).
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- Parcul Copou este cel mai vechi parc din lasi, amenajat in prima jumatate a secolului al
XIX-lea si situat intr-o zona inalta a orasului. Cu alei umbroase si spatii largi de relaxare, Parcul
Copou este un loc incarcat de istorie si cultura, fiind frecventat de-a lungul timpului de mari
personalitati ale literaturii roméne, precum Mihai Eminescu, lon Creanga si Vasile Alecsandri.
Parcul se intinde pe o suprafata de aproximativ 10 hectare si gézduieste o vegetatie majoritar
arboricola, regasindu-se tei, frasin si artar, dar si arbusti precum forsitia, iasomia si liliacul. Tn
centrul parcului se afla ,Teiul lui Eminescu,” simbol cultural si loc de inspiratie pentru poet, si
Obeliscul cu lei, un monument dedicat legaturilor istorice dintre Moldova si Muntenia, ridicat
in 1834. Parcul gazduieste si Muzeul ,Mihai Eminescu,” care pastreazd manuscrise, carti si
obiecte care i-au apartinut marelui poet. Astazi, Parcul Copou ramane un spatiu de relaxare,
intalniri si evenimente culturale, avand o atmosfera romantica si o semnificatie deosebita
pentru cultura roméneasca.

E. Judetul Vaslui

- Ansamblul Monumental ,,Podul inalt” din Bic&oani, judetul Vaslui, reprezinta un omagiu
adus de locuitorii zonei pentru victoria remarcabila a lui Stefan cel Mare impotriva otomanilor.
Considerata una dintre cele mai importante batalii ale crestinatatii, confruntarea de la Podul
Tnalt, din 10 ianuarie 1475, s-a incheiat cu victoria lui Stefan, care, cu doar 40.000 de ostasi,
a infrant o armata de 120.000 de soldati turci. in urma acestei izbanzi, Stefan a fost numit
,Campion al lui Hristos,” iar Moldova si-a confirmat rolul de poarta a crestinatatii. Monumentul
infatiseaza pe domnitor célare si a fost dezvelit pe 25 octombrie 1975, la implinirea a 500 de
ani de la celebra batalie.

- Muzeul Judetean ,,Stefan cel Mare” Vaslui, deschis publicului in 1975, cuprinde sapte
sectii: Sectia de Arheologie si Istorie Veche, Sectia de Arheologie si Istorie Medievala, Sectia
de Istorie Moderna si Contemporana, Sectia Memorialistica - Personalitati, Sectia Tezaur -
Numismatica — Medalistica, Sectia Etnografie si Arta Populara si Sectia de Arta Contemporana
Roméneasca. Muzeul detine o colectie impresionanta de arme, monede, documente, obiecte
de artd decorativa si picturi ce ofera vizitatorilor o imagine de ansamblu asupra evolutiei
istorice si culturale a judetului, din cele mai vechi timpuri si pana la finalul regimului comunist.
Exponatele surprind legatura profunda a localnicilor cu istoria si mostenirea lor culturala,
reflectdnd intr-o maniera vibrantd frumusetea traditiilor si istoriei locale. Muzeul Judetean
,otefan cel Mare” Vaslui este deschis spre vizitare de marti pana duminica, in intervalul orar
09:00-17:00, taxa de vizitare fiind de 10 lei pentru adulti, 2,5 lei pentru elevi, studenti si adulli
cu handicap mediu si usor si de 5 lei pentru pensionari (https:/muzeu-vaslui.ro/).

- Rezervatiile paleontologice de Ila Malusteni si Nisiparia Hulubat: Rezervatia
paleontologica de la Malusteni, aflata la 55 km de Vaslui, este una dintre cele mai bogate situri
fosilifere din Romania. Aici au fost descoperite fosile impresionante, printre care specii de
maimute, antilope, camile, broaste testoase de mari dimensiuni, rechini si caprioare, multe
dintre ele fiind semnalate pentru prima oara in literatura de specialitate paleontologica. La
Nisiparia Hulubat, situata la marginea nordica a municipiului Vaslui, o alta rezervatie fosilifera
adaposteste fauna din Pleistocen. Aici s-au descoperit fosile de mamifere alaturi de o fauna
variatd de nevertebrate pleistocene, care ofera indicii valoroase despre ecosistemele si
schimbarile climatice ale acelei perioade.
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- Manastirea Floresti, situata in judetul Vaslui, isi are originile Tn secolul al XV-lea, cand se
spune ca primele activitati monahale au fost organizate sub domnia lui Stefan cel Mare. Pe
acest loc, in jurul anului 1590, Cérstea Ghenovici, fost dregator in Tara de Sus, a construit un
schit pe ruinele unei fundatii mai vechi. Ulterior, manastirea a fost sub influenta administrativa
a Muntelui Athos, avand stareti greci pana in 1863, cand s-a produs secularizarea averilor
manastiresti. Arhitectura cladirilor este impresionanta si ineditda pentru stilul ortodox,
remarcandu-se prin influente neogotice si romantice. Fatadele bisericii sunt decorate cu
elemente florale si geometrice, iar clopotnita de 25 de metri adauga un aer impunator intregului
ansamblu. In interior, fresca recenta realizata intre 2008 si 2013 se evidentiaza prin scene
expresive, pictate intr-o paleta calda de culori, care ofera o atmosfera meditativa si spirituala.
O atractie deosebitéa este icoana facatoare de minuni a Maicii Domnului, cunoscuta sub
numele de ,Sfanta de la Floresti”, care atrage in continuare credinciosi si pelerini din intreaga
regiune. Dupa reorganizarea sa ca manastire de maici in 1991, Manastirea Floresti a continuat
sa fie activa in viata monahala, oferind un loc de liniste spirituala pentru vizitatori si enoriasi
(https://episcopiahusilor.ro/manastirea-floresti).

- Parcul Copou din Vaslui este un loc emblematic al orasului, remarcabil prin istoria sa si
atmosfera deosebita. Amplasat in zona centrala, parcul a fost amenajat in perioada interbelica
si reprezinta unul dintre cele mai vechi spatii verzi din oras. Parcul este cunoscut pentru aleile
sale umbroase si vegetatia diversificata, fiind populat de arbori seculari, flori si aranjamente
peisagistice care aduc un plus de farmec. In parc se regasesc cateva monumente importante,
printre care bustul domnitorului Stefan cel Mare, un omagiu adus personalitatii istorice care
este puternic asociata cu Vasluiul si cu identitatea sa culturald, dar si Aleea Scriitorilor.
Aceasta alee omagiaza scriitori printr-o serie de busturi si placi comemorative ale unor figuri
renumite precum Mihai Eminescu, lon Creanga, Mihail Sadoveanu si altii. Sculpturile sunt
amplasate de-a lungul unei cai bine intretinute din parc, adaugand o nota de istorie si reflectie
asupra mostenirii literare roméanesti. Pe 1anga busturi, Aleea Scriitorilor gazduieste si
evenimente culturale, lansari de carte, si momente dedicate poeziei, atragand iubitori de
literatura si vizitatori interesati de patrimoniul cultural local. Este un punct de interes cultural
care completeaza atmosfera deosebita a Parcului Copou, contribuind la rolul sau de centru
cultural si de recreere in Vaslui.

F. Judetul Bacau

- Casa Memoriala ,,George Bacovia” din Bacau, achizitionata de parintii poetului in 1906,
functioneazé ca muzeu incepand din 1 octombrie 1971. Dupa o activitate neintrerupta, casa
a fost inchisa temporar in 2014 pentru lucrari de reconsolidare a fundatiei si a acoperisului,
fiind redeschisa publicului in mai 2016, cu ocazia Noptii Muzeelor. Aceasta locuinta tip vagon,
construita Tn ultimele decenii ale secolului al XIX-lea si situatd pe strada George Bacovia, nr.
13, are o suprafata de 173 de metri patrati. Poetul a locuit aici intre 1906 si 1928 si a creat o
parte important& din opera sa literara. n interior, vizitatorii pot descoperi obiecte personale ale
familiei Bacovia, piese de mobilier, carti, manuscrise si fotografii de familie, elemente ce
pastreaza vie amintirea poetului. Devenind una dintre atractiile culturale principale ale orasului
Bacau, muzeul atrage anual un numar tot mai mare de vizitatori, confirmandu-si rolul de reper
cultural si turistic. Muzeul este deschis de marti pana duminica, in intervalul orar 09:00-17:00
(https://www.facebook.com/georgebacovia.casamemariala?locale=ro_RO).
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- Salina Targu Ocna, situata in orasul cu acelasi nume din judetul Bacau, este o destinatie
cunoscuta pentru beneficiile sale terapeutlce si pentru facilitatile turistice diverse. Infuntata
oficial la sféarsitul secolului al XIX-lea, salina a evoluat de la 0 exploatare miniera tradl’glonala
la un spatiu destinat si tratamentelor de sanatate si relaxarii. Mina se afla la o adancime de
aproximativ 240 metri, unde microclimatul special si concentratia mare de aerosoli salini
creeaza conditii ideale pentru tratarea afectiunilor respiratorii, precum astmul bronsic, sinuzita
si diverse alergii. Pentru vizitatori, Salina Targu Ocna ofera o gama variata de facilitati: locuri
de joaca pentru copii, spatii de odihna, o biserica subterana — Biserica ,Sfanta Varvara
dedicata protectorului minerilor — si séli de sport pentru activitati de fitness si recreere. Tn plus,

salina este dotata cu spatii de relaxare si locuri pentru drumetu subterane, oferind turistilor
oportunitati de petrecere a timpului liber intr-un mediu sénatos si calmant. Pe langa activitatile
terapeutice, vizitatorii se pot bucura de un program cultural si religios sustinut de capela
subterana, transformand aceasta destinatie intr-un loc unic, unde natura si spiritualitatea se
intalnesc intr-un cadru linistit si revitalizant. Salina este deschisa zilnic, in intervalul orar 08:00-
16:00, tarifele de intrare variind in functie de profilul vizitatorilor si de zile
(https://salina.ro/tarife-program-facilitati/).

- Rezervatia Nemira, situata in Muntii Nemira la granita judetelor Bacau si Covasna, se intinde
pe o suprafatd de aproximativ 3.500 de hectare. Parte a Carpatilor Orientali, rezervatia este
cunoscuta pentru diversitatea sa naturald si pentru pastrarea unui peisaj montan cu
ecosisteme nealterate. Arealul include masive muntoase acoperite de paduri intinse de
conifere, in principal molid, dar si de paduri mixte de fag si carpen in zona mai joasa. Flora
este variata, incluzand specii montane rare si protejate, cum ar fi floarea-de-colt si bujorul de
munte, pe langa exemplarele de afin, merisor si diverse specii de muschi si licheni
caracteristici altitudinilor mari. Fauna este si ea bogata, iar rezervatia adaposteste specii mari
de mamifere, cum ar fi ursul brun, lupul, rasul si cerbul carpatin, alaturi de diverse pasari de
prada, precum soimul calator si acvila de munte. Din punct de vedere turistic, Rezervatia
Nemira este atractiva pentru drumetii si iubitorii de natura. Traseele de munte, marcate
corespunzator, oferd panorame spectaculoase asupra muntilor inconjuratori, iar locurile de
campare amenajate permit vizitatorilor sa exploreze regiunea in siguranta. Tot aici, turistii pot
explora lacurile glaciare, pajistile alpine si peisajele naturale pitoresti care fac din Rezervatia
Nemira o destinatie preferata pentru ecoturism si activitati in aer liber.

- Parcul Cancicov din Bacau este unul dintre cele mai mari si mai indragite parcuri din oras,
cu o suprafata de aproximativ 24 de hectare. Infuntat in perloada interbelica, parcul poarta
numele filantropului Dumitru Cancicov, cel care a contribuit semnificativ la dezvoltarea orasului
Bacéu. Intins pe o suprafatd generoasd, parcul este amenajat cu alei umbroase, peluze Iargl
zone de joaca pentru copii si numeroase spatii destinate relaxarii si activitatilor in aer liber. Din
punct de vedere al florei, Parcul Cancicov cuprinde o diversitate de specii de arbori si arbusti
ornamentali, dintre care cei mai reprezentativi sunt stejaru teii, castanii si artarii, care adauga
culoare si prospetime pe parcursul fiecarui anotimp. In perioada primaverii, parcul devine un
loc deosebit de pitoresc, cu arbusti si flori inflorite. Fauna este tipica pentru un parc urban, cu
pasari precum porumbei, vrabii, mierle si sturzi, care adauga un farmec aparte atmosferei.
Parcul ofera vizitatorilor multiple optiuni de petrecere a timpului liber, inclusiv zone de picnic,
spatii destinate activitatilor sportive, un lac de agrement si o cafenea. Pe parcursul anului, aici
se organizeaza diferite evenimente culturale si targuri, facand din Parcul Cancicov un loc
preferat de bacauani pentru socializare si relaxare. Aleea centrala si celelalte alei laterale sunt
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ideale pentru plimbari, iar pistele de biciclete sunt populare printre amatorii de ciclism.
Incepénd cu luna septembrie 2024, parcul a intrat intr-un proces de modernizare, care isi
propune sa conserve elementele pentru care obiectivul este recunoscut.

- Muzeul de Stiintele Naturii ,,lJon Borcea” din Bacau este una dintre institutiile culturale de
referinta din oras, dedicata explorarii biodiversitatii si promovarii cunoasterii stiintelor naturii.
Fondat in 1968, muzeul poarta numele naturalistului roman lon Borcea, un pionier al ecologiei
in Roméania. Muzeul este organizat in mai multe sectii care ofera o perspectiva detaliata
asupra florei si faunei locale si internationale, incluzdnd si exponate geologice si
paleontologice importante. Expozitia permanenta a muzeului este variata, cuprinzand colectii
de plante, animale, fosile si minerale. Una dintre atractiile majore ale muzeului este vivariul,
unde sunt expuse reptile si pesti exotici, atragand interesul copiilor si al adultilor deopotriva.
Muzeul organizeaza, de asemenea, expozitii temporare si activitati educative, cum ar fi ateliere
pentru elevi si conferinte pe teme de mediu, contribuind activ la educatia ecologica si la
constientizarea importantei biodiversitatii. Spatile muzeului sunt amenajate modern, facilitand
o experienta interactiva pentru vizitatori si oferindu-le posibilitatea de a explora lumea naturala
prin exponate de Tnalta calitate, diorame si activitati multimedia. Muzeul este deschis spre
vizitare de marti pana duminica, in intervalul orar 08:00-16:00
(https://www.complexulmuzealionborceabacau.ro/).

8. TRANSPORT

Pentru o parcurgere optima a Rutei Gastronomice Descopera Nord-Est, recomandam
utilizarea autoturismului, ca mijloc de transport. Cu toate acestea, sectiuni din ruta se pot
parcurge si cu ajutorul autobuzelor si trenurilor, posibilitatile de acces fiind detaliate in
descrierea fiecarui obiectiv.

9. LOCALITA]’I DE TRANZIT
Ruta Gastronomica Descopera Nord-Est tranziteaza 23 de localitati principale (sate, comune,
orase si municipii) Tn care se regasesc cele 30 de obiective:

e lonaseni - Cucorani - Botosani - Storesti - Oraseni Deal - Brehuiesti - Suceava - Gura
Humorului - Vatra Dornei - Targu Neamt - Cracdoani - Piatra Neamt - Tupilati -
Miclauseni - Cotnari - Bivolari - lasi - Averesti - Muntenii de Jos - Vaslui - Bacau - Targu
Ocna - Slanic Moldova.

Pe langa acestea, ruta tranziteaza urmatoarele localitati secundare:

e In judetul Botosani: Bucecea, Calinesti, Catamaresti-Deal, Hudum, Baisa, Baiceni,
Cristesti, Copalau, Nicolae Bélcescu;

° injude’gul Suceava: Dumbraveni, Plopeni, Scheia, Stroiesti, Paltinoasa, Frasin, Vama,
Pojorata, Mestecanis, Argestru, Dorna Arini;

e In judetul Neamt: Borca, Poiana Largului, Vanatori-Neamt, Baltatesti, Oslobeni,
Dobreni, Girov, Dragomiresti;

e In judetul lasi: Strunga, Targu Frumos, Bals, Belcesti, Andrieseni, Solonet, Trifesti,
Probota, Popricani, Schitu Duca;

e In judetul Vaslui: Armaseni, Bobesti, Husi, Crasna, Bacaoani, Harsoveni,
Dragomiresti, Vladia;
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e in judetul Bacau: Budesti, Odobesti, Secuieni, Barzulesti, Sanduleni, Balaneasa,
Barsanesti, Ciresoaia.

10. UNITATI DE CAZARE S| ALIMENTATIE

A. Judetul Botosani
Conform datelor oficiale furnizate de Ministerul Economiei, Antreprenoriatului si Turismului, la
data de 27.09.2024%, in judetul Botosani figurau 60 de structuri de primire turistice, dintre care:
¢ 16 pensiuni turistice;
o7 pensiuni agroturistice;
¢4 hosteluri si moteluri;
*8 hoteluri;
¢22 camere si apartamente de inchiriat;
¢2 bungalouri;
o1 vila turistica.

Printre principalele structuri de cazare de serviciile carora turistii pot beneficia in judetul
Botosani amintim:

e Hotel Rapsodia (str. Cuza Voda nr. 4, Botosani): hotel de 3 stele, ce dispune de 150
de camere, 3 séli de evenimente si conferinte si un restaurant cu o capacitate de 120
locuri (0752 018 071, https://www.hotelrapsodia.ro, rezervari@hotelrapsodia.ro).

e Hotel & Restaurant Premier (str. Pacea nr. 45A, Botosani): hotel de 3 stele, ce dispune
20 de camere, un centru de afaceri si un restaurant cu preparate din bucataria
romaneasca si internationala (0734 600 087, https://www.facebook.com/premierbtro/,
info@premierbt.ro).

e Pensiunea Bianca (str. lon Luca Caragiale nr. 11, Botosani): pensiune de 3 margarete,
ce dispune de 30 de camere cu 80 de locuri de cazare, un restaurant cu specific
international cu o capacitate de 200 de locuri, o terasa de vara de 80 de locuri, dar si
de un centru spa (0231 513 007, https://cazareinbotosani.ro/, mariossbt@yahoo.com).

e Popas Turistic ,Floare Albastra” (DC61, Ipotesti, jud. Botosani): aceasta structura de
cazare clasificatd la 2 margarete functioneaza in cadrul Memorialului Ipotesti si
dispune de 67 de locuri de cazare, in cele 7 casute de tip bungalow, cu 3 si 4 camere.
Pensiunea ofera, de asemenea, o sala de mese cu o capacitate de 100 de locuri, un
foisor Si 0 sala de conferinte (0371 020 346,
http://www.eminescuipotesti.ro/pensiuneipt.htm, m.ipotesti@gmail.com).

e Casa Boema (Str. Pensiunea Boema, Catamaresti-Deal, jud. Botosani): pensiune
clasificatd la 3 margarete, ce dispune de 10 camere duble matrimoniale si un
restaurant cu o capacitate de 92 locuri in interior si 72 de locuri pe terasa (0755 010
020, https://www.facebook.com/casaboema2008/).

1 Ministerul Economiei, Antreprenoriatului si Turismului, Lista structurilor de primire turistice cu
functiuni de cazare (actualizatad 27.09.2024), https://turism.gov.ro/web/autorizare-turism/.
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B. Judetul Suceava

Conform datelor oficiale furnizate de Ministerul Economiei, Antreprenoriatului si Turismului, la
data de 27.09.20242, in judetul Suceava figurau 1182 de structuri de primire turistice: hoteluri,
pensiuni turistice si agroturistice, camere/ apartamente de inchiriat, vile turistice, casute de tip
camping si bungalouri.

Printre principalele structuri de cazare din judet, amintim:

¢ Kaban Boutique Hotel (Str. Republicii nr. 2, Vatra Dornei, jud. Suceava): hotel de tip
boutique (vila turistica de 5 stele), ce dispune de 12 spatii de cazare — camere duble,
suite si apartamente, zona de spa, zona de joaca pentru copii, bar si restaurant cu
specific international (0758 450 403, https://www.kaban.ro/, rezervari@kaban.ro).

o Eden Garden Hotel & Spa (Str. Calea Bucovinei nr. 148, Campulung Moldovenesc,
jud. Suceava): hotel de 4 stele, ce dispune de 34 de camere, zona de spa (cu piscina,
bazin cu apa sarata, saund, jacuzzi, centru de masaj), salon de evenimente, bar si
restaurant cu preparate din bucataria romaneasca si internationala (0230 313 333,
https://www.hoteledengardenspa.ro/, contact@hotel-eden.ro).

¢ Niro Residence (Strada Parcului, Gura Humorului, jud. Suceava): pensiune turistica,
clasificata la 5 margarete, ce ofera 20 de locuri de cazare dispuse in 10 camere duble
matrimoniale, foisor cu spatiu de gratar si iaz privat. Pensiunea nu dispune de
restaurant, oaspetii avand la dispozitie o bucatarie complet utilata in care isi pot gati si
servi mesele (0745 949 999, https://www.niro-residence.ro/,
niroresidence @yahoo.com).

e Popasul Domnesc Voronet (Str. Voronet nr. 152, Voronet, jud. Suceava): pensiune
clasificata la 4 margarete, ce dispune de 13 camere duble matrimoniale, o zona de
welness si spa dotata cu piscina interioara, sauna uscata, baie turceasca si baie de
aburi, sala de conferinte, trei terase exterioare cu o capacitate totala de 60 de locuri si
un restaurant cu specific traditional si international, a carui capacitate este de 100 de
locuri (0745 527 118, https://popasuldomnesc.ro/, popasuldomnesc@gmail.com).

e Pensiunea-Muzeu Casa Poveste (Str. Sandru nr. 35, Campulung Moldovenesc, jud.
Suceava): pune la dispozitia turistilor 36 de locuri in 18 camere, clasificate la 4 si 5
margarete, dispuse in 5 case tipice Ocolului Campulung de Bucovina. Structurile de
cazare dateaza de la sfarsitul secolului al XVlll-lea, secolul al XIX-lea si inceputul
secolului XX, avand conservata structura de lemn. Pe langa acestea, pensiunea ofera
0 zona de spa, cu salind, sauna umeda si uscata, jacuzzi si ciubar, un foisor cu gratar
Si cuptor, un iaz privat, dar si un restaurant cu specific traditional, in care preparatele
sunt gatite din ingrediente naturale, de provenienta locala (0753 040 070,
https://casapoveste.ro/, rezervari@casapoveste.ro).

C. Judetul Neamt

Conform datelor oficiale furnizate de Ministerul Economiei, Antreprenoriatului si Turismului, la
data de 27.09.20243, in judetul Neamt figurau 499 de structuri de primire turistice: hoteluri,
pensiuni turistice si agroturistice, camere/ apartamente de inchiriat, hosteluri, moteluri, vile
turistice, casute de tip camping, camping si bungalouri.

2 Ibidem
3 Ibidem.
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Printre principalele structuri de cazare din judet se numara:

e Central Plaza Hotel (Piata Petrodava nr. 1-3, Piatra-Neamt, jud. Neamt): hotel de 4
stele, ce dispune de 155 de camere, 2 restaurante cu specific international, o crama,
4 sali de conferintd, un bar si un business-center (0233 216 230,
https://centralplazahotel.ro/, reservations@centralplazahotel.ro).

e Hotel Bistrita (Durau, com. Ceahlau, jud. Neamt): hotel de 4 stele, ce dispune de 34
de camere, un restaurant cu preparate din bucataria romaneasca si internationala, o
salad de conferinte complet echipata, un bar si o terasa in aer liber (0233 256 570,
https://www.bistrita-romania.ro/, office @bistrita-romania.ro).

e Moon Lake Bicaz (Str. Moon Lake nr. 1, Buhalnita, jud. Neamt): structura de cazare
clasificata la 4 margarete, ce dispune de doua cabane cu o capacitate totala de 8 adulti
si 2 copii, piscina incalzitd si saund. Locatia nu ofera servicii de restaurant, insa
cabanele sunt dotate cu bucatarii complet utilate, in care oaspetii isi pot pregati masa
(0750 404 209, https://moon-lake.ro/).

e Pensiunea Almas (Str. Almasului nr. 166, Almas, com. Gércina, jud. Neamt):
pensiune clasificata la 4 margarete, ofera 35 de locuri de cazare dispuse in 7 camere
duble/ triple si 4 suite standard/ superioare. Pensiunea dispune, de asemenea, de o
Zona spa, cu piscind, jacuzzi si sauna, foisor si loc de joaca, avand spre inchiriere si
biciclete electrice (0722 236 307, https://www.pensiunea-almas.ro/,
pensiunea.almas@gmail.com).

e Pensiunea ,La Bunica” (Sat Ruginesti nr. 109, Bicaz, jud. Neamt): pensiune clasificata
la 3 margarete, ce dispune de 10 camere duble matrimoniale, restaurant cu preparate
din bucataria roméneasca si internationala, terasa si zona de joaca pentru copii
(0751070587, https://www.facebook.com/alabunica/?locale=ro_RO,
alabartacom@gmail.com).

D. Judetul lasi

Potrivit datelor furnizate de Ministerul Economiei, Antreprenoriatului si Turismului, in data de
27.09.2024, in judetul lasi figurau 256 de structuri de primire turistice cu functiuni de cazare*:
pensiuni turistice si agroturistice, hoteluri, hosteluri, vile turistice, camere si apartamente de
inchiriat, casute tip camping si bungalouri. Dintre acestea amintim:

e Pleiada Boutique Hotel (Soseaua Bucium nr. 18B, lasi, jud. lasi): singurul hotel de 5
stele din zona Moldovei, ce dispune de 64 de camere, o zona de spa cu piscina,
jacuzzi, ciubar cu apa sarata, sauna finlandeza, salind si nu numai, un restaurant cu
specific international, sali de conferintd si saloane de evenimente (0748 016 127,
https://www.hotelpleiada.ro/, reservations@hotelpleiada.ro).

¢ Hotel International (Str. Palat nr. 5A, lasi, jud. lasi): hotel clasificat la 4 stele, ce dispune
de 169 de camere dispuse pe 11 etaje, 8 séli de evenimente si de conferinte, o zona
de spa cu piscind, jacuzzi, sauna uscata si umeda si centru de fitness, un bar cu vedere
panoramica asupra orasului si trei restaurante cu specific international (0332 110 060,
https://www.hotelinternationaliasi.ro/, reception@hotelinternationaliasi.ro).

e La Castel Hotel-Restaurant (Aleea Mihail Sadoveanu nr. 82, lasi, jud. lasi): hotel
clasificat la 3 stele, ce dispune de 22 de camere single si duble, 3 apartamente, o suita

4 Ibidem
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spa, un restaurant cu specific international, ce are o capacitate de 70 de locuri, o terasa
acoperitd cu o capacitate de 250 de locuri si o gradina de vara exterioara cu o
capacitate de 70 locuri (0332 917, https://lacastel.ro/, rezervari@lacastel.ro).

e La Plopii fara Sot (Str. Plopii fara Sot nr. 2F, lasi, jud. lasi): structura de cazare
clasificata la 3 stele, ce dispune de 9 camere duble si twin, o terasa exterioara si un
restaurant ce ofera preparate din bucataria romaneasca si internationala (0754464478,
https://www.plopiifarasot.ro/, plopiifarasot@outlook.com).

e Hanu Visoianu (Str. Agronomilor nr. 1, Lunca Cetatuii, jud. lasi): vila turistica de 4 stele,
ce dispune de 10 camere single si duble, servicii de spa, o terasa exterioara si un
restaurant care ofera o selectie variata de preparate din bucataria traditionala
romaneasca, dar si din cea internationala (0759 300 301, https://hanuvisoianu.ro/,
hanu.visoianu@gmail.com).

E. Judetul Vaslui

Datele furnizate de Ministerul Economiei, Antreprenoriatului si Turismului la data de
27.09.2024° includ 53 de structuri de primire turistice cu functiuni de cazare pe teritoriul
judetului Vaslui: pensiuni turistice si agroturistice, hoteluri, moteluri, camere/ apartamente de
inchiriat si hosteluri. Printre acestea se numara:

e Pensiunea Curtea Domneasca (Str. Soarelui nr. 6, DJ 207E Vaslui-Brodoc-Vaslui, jud.
Vaslui): structura de cazare clasificata la 4 margarete, ce dispune de 10 camere,
situata in Rezervatia Naturala Padurea Balteni. Pensiunea are, de asemenea, o
terasa si un restaurant cu preparate din bucataria romaneasca si internationala
(0723394069, https://www.curteadomneasca.com/index.php,
contact@curteadomneasca.com).

o Hotel Racova (Str. Stefan cel Mare nr. 69, Vaslui, jud. Vaslui): hotel clasificat la 3 stele,
ce dispune de 72 de camere standard, duble si suite, un bar si un restaurant cu specific
international. Restaurantul organizeaza, de asemenea, si evenimente private
(0740176685, https://www.facebook.com/hotelracova?locale=ro RO,
racovahotel@yahoo.com).

e Pensiunea Mira (DN24, Barlad, jud. Vaslui): clasificata la 4 margarete, pensiunea
dispune de 12 camere matrimoniale si twin. Pe l1anga serviciile de cazare, pensiunea
pune la dispozitia oaspetilor sald de conferinte, piscina exterioara cu terasa, bar &
grill, saloane de evenimente si un restaurant cu specific international (0335711811,
https://pensiunea-mira.ro/, contact@pensiunea-mira.ro).

e Pensiunea Poliana (DE 581, Costesti, jud. Vaslui): pensiune clasificata la 3 margarete,
ce dispune de 26 de camere, gradina, bar, terasa si restaurant cu preparate din
bucataria romaneasca Si internationala (0733082113,
https://www.facebook.com/pensiunea.poliana/?locale=ro_RO).

F. Judetul Bacau

Conform datelor furnizate de Ministerul Economiei, Antreprenoriatului si Turismului, la data de
27.09.2024, in judetul Bacau figurau 337 de structuri de primire turistice cu functiuni de cazare:

5 Ibidem.
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hoteluri, pensiuni turistice si agroturistice, casute tip camping, camere si apartamente de
inchiriat, vile turistice, moteluri si hosteluri. Printre acestea se numara:

¢ Hotel Dumbrava Bacau (Str. Dumbrava Rosie nr. 2, Bacau, jud. Bacau) dispune de 89
de camere, 4 suite si 6 apartamente clasificate la 3 si 4 stele, 3 sali de conferinta si
doud restaurante cu specific international, respectiv fine dining (0234513302,
https://hoteldumbrava.ro/bacau/, office@hoteldumbrava.ro).

¢ Pensiunea Charlotte Boutique (Str. Cornisa Bistritei nr. 21D, Bacau, jud. Bacau) are o
capacitate de 12 locuri de cazare in 6 camere duble, in regim bed & breakfast.
Pensiunea dispune, de asemenea, de parcare proprie, statii de incarcare pentru
autoturisme electrice si o sala de sedinte cu o capacitate de 20 de locuri (0723377387,
https://pensiuneacharlotteboutique.ro/, office@pensiuneacharlotteboutique.ro).

o Hotel Coroana Moldovei (Str. Porumbeilor nr. 1, Slanic Moldova, jud. Bacau) este o
structura de cazare clasificata la 4 stele, ce dispune de 35 de spatii de cazare,
restaurant cu o capacitate de 150 de locuri, terasa si zona de spa. Cladirea initiala a
hotelului a fost construitd in anul 1937 si extinsa in anul 2012, fiind Tnscrisa in lista
cladirilor de patrimoniu (0743171001, https://coroana-moldovei.ro/, office@coroana-
moldovei.ro).

o Hotel Havana (Str. Costache Negri nr. 110, Targu Ocna, jud. Bacau), clasificat la 3
stele, pune la dispozitie 25 de camere single, duble si matrimoniale. Pe 1anga serviciile
de cazare, hotelul dispune si de un restaurant cu specific roménesc si international, un
bar, o zonad de lounge, terasa exterioara si loc de joaca (0744669593,
https://www.havanatarguocna.ro/index.html).

1. POSIBILITA‘[I DE AGREMENT
Posibilitatile de agrement si de petrecere a timpului liber sunt detaliate in sectiunea 7 a
prezentei fise tehnice, pentru fiecare judet.

12. CENTRE DE INFORMARE TURISTICA

Pe parcursul Rutei Gastronomice Descopera Nord-Est, turistii se pot informa cu privire la
atractiile turistice, ofertele de cazare si masa, posibilitati de transport si alte informatii specifice
prin intermediul centrelor de promovare si informare turistica din cele 6 judete ale Regiunii:

a) Centrul National de Informare si Promovare Turistica Botosani
Adresa: Piata 1 Decembrie 1918, Botosani, jud. Botosani
Telefon: 0231.519.519
Pagina web: https://visitbotosani.ro/

Program de functionare: Luni-Duminica - 09:00-17:00

b) Centrul National de Informare si Promovare Turistica Suceava
Adresa: Str. Oituz nr. 15, Suceava, jud. Suceava
Telefon: 0330.803.124
Pagina web: http://visitingbucovina.ro/
Program de functionare: Luni-Joi - 09:00-17:00; Vineri — 08:00-14:00

c) Centrul National de Informare si Promovare Turistica Vatra Dornei
Adresa: Str. Garii nr. 5, Vatra Dornei, jud. Suceava
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Telefon: 0230.375.229
Pagina web: https://www.visitvatradornei.ro/
Program de functionare: Luni-Vineri — 09:00-17:00; Sdmbata-Duminica — 10:00-13:00

d) Centrul National de Informare si Promovare Turistica Targu Neamt
Adresa: Bld. Stefan cel Mare nr. 42, Targu Neamt, jud. Neamt
Telefon: 0233.663.055
Pagina web: www.viziteazatarguneamt.ro
Program de functionare: Luni-Duminica — 10:00-17:00

e) Centrul National de Informare si Promovare Turistica Piatra-Neamt
Adresa: Piata Petrodava nr. 1, Piatra-Neamt
Telefon: 0233.271.591
Pagina web: https://www.facebook.com/hailapiatra
Program de functionare: Luni-Vineri — 09:00-17:00

f) Centrul National de Informare si Promovare Turistica lagi
Adresa: Piata Unirii nr. 12, lasi, jud. lasi
Telefon: 0232.261.990
Pagina web: https://www.turism-iasi.ro/
Program de functionare: Luni-Duminica — 09:00-17:00

0) Centrul Municipal de Informare si Promovare Turistica Vaslui
Adresa: Str. Stefan cel Mare nr. 51A, Vaslui, jud. Vaslui
Telefon: 0728.190.060
Pagina web: https://primariavs.ro/re.do?cmd=classPage&id=431&ids=431,235
Program de functionare: Luni-Vineri — 08:00-16:00, Sdmbata-Duminica — 09:00-13:00

h) Centrul National de Informare si Promovare Turistica Béarlad
Adresa: Bld. Republicii nr. 281, Barlad, jud. Vaslui
Telefon: 0235.435.000
Pagina web: https://turismbarlad.ro/ro/
Program de functionare: Luni-Vineri — 09:00-17:00

i) Centrul National de Informare si Promovare Turistica Targu Ocna
Adresa: Str. Parc Magura nr. 1, Targu Ocna, jud. Bacau
Telefon: 0738.652.024
Pagina web: www.cnipttirguocna.ro
Program de functionare: Luni-Vineri — 09:00-17:00, Sdmbata-Duminica — 10:00-16:00
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